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Congratulazioni!

Ci congratuliamo con voi per I'acquisto di questa macchina per caffé espresso, di qualita superiore,
e vi ringraziamo per la fiducia accordataci. Prima di mettere in funzione la macchina, vi consigliamo
di leggere attentamente le istruzioni per 'uso che vi spiegano come utilizzarla, pulirla € mantenerla in
perfetta efficienza. Se avete altre domande, rivolgetevi al rivenditore o direttamente alla casa produttrice.
Saremo lieti di darVi tutti i chiarimenti desiderati.

Congratulations!

Thank you for purchasing this highest quality espresso coffee machine and for your confidence in our
company. Before operating the machine, we recommend carefully reading the operating instructions that
explain how to use, clean and maintain it in perfect working order. Please refer to the dealer or to our
company, if you have any questions. We will be happy to clear any doubts you may have.

Félicitations !

Nous vous félicitons pour I'achat de cette machine a café expresso de qualité supérieure et vous
remercions de votre confiance. Avant de mettre la machine en marche, nous vous recommandons
de lire attentivement ces instructions qui vous expliquent comment utiliser, nettoyer et conserver la
machine en parfait état de fonctionnement. Si vous avez des questions a poser, nous vous prions de
contacter le revendeur ou directement notre entreprise. Nous vous donnerons avec plaisir toutes les
informations nécessaires.

Gratulation!

Wir gratulieren Ihnen zum Kauf dieser Espresso-Maschine von hdchster Qualitat und wir danken lhnen
fir das Vertrauen, das Sie uns entgegenbringen. Bevor Sie die Maschine in Betrieb nehmen, empfehlen
wir Ihnen, die Gebrauchsanweisung aufmerksam zu lesen, in der der Gebrauch, die Reinigung und die
Pflege beschrieben werden. Sollten Sie dariiber hinaus weitere Fragen haben, so wenden Sie sich bitte
an den Handler oder direkt an den Hersteller. Wir liefern Ihnen gerne alle gewiinschten Informationen.

iEnhorabuena!

Enhorabuena por haber comprado esta maquina de café exprés de alta calidad y gracias por la confianza
depositada en nosotros. Antes de poner en funcionamiento la maquina se aconseja leer atentamente las
instrucciones de uso que explican como utilizarla, limpiarla y mantenerla en perfectas condiciones. En
caso de dudas, dirigirse a un revendedor o directamente al fabricante. Sera un placer responderle.

Parabéns!

Obrigado por ter adquirido esta maquina de café expresso, de qualidade superior, e pela confianga
demonstrada. Antes de pdr a funcionar a maquina, aconselhamos a ler atentamente as instrugées
de uso nas quais é explicado como utiliza-la, limpa-la e manté-la em perfeita eficiéncia. Para outros
esclarecimentos, dirija-se ao revendedor ou directamente ao fabricante. Teremos o prazer em esclarecer
quaisquer outras duvidas.

Gefeliciteerd!

Wij feliciteren u met het feit dat u dit espressoapparaat van topkwaliteit gekocht heeft en danken u voor
het in ons gestelde vertrouwen. Wij adviseren u om, voordat u het apparaat in gebruik neemt, deze
instructies aandachtig te lezen. In deze gebruiksaanwijzing wordt namelijk uitgelegd hoe u het apparaat
het beste kunt gebruiken, schoonmaken en onderhouden. Als u nog vragen heeft kunt u zich wenden
tot de verkoper of rechtstreeks contact opnemen met de fabrikant. Wij zullen u met plezier de gewenste
informatie verschaffen.
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PRECAUZIONI IMPORTANTI

Durante l'utilizzo di elettrodomestici, & consigliabile
prendere alcune precauzioni per limitare l rischio di incendi,
scosse elettriche e/o incidenti.

1 leggere attentamente tutte le istruzioni ed infor-
mazioni riportate in questo manuale e in qualsiasi
altro opuscolo contenuto nell'imballo prima di awiare
od utilizzare lo macchina espresso.

2 Non toccare superfici calde.

3 Non immergere cavo, spine o il corpo della macchina
in acqua o altro liquido per evitare incendi, scosse
elettriche o incidenti.

4 Fare particolare attenzione durante |'vtilizzo della
macchina espresso in presenza di bambini.

5 Togliere la spina dalla presa se lo macchina non
viene utilizzata o durante la pulizia. Farla roffred-
dare prima di inserire o rimuovere pezzi e prima di
procedere alla sua pulizia.

6 Non utilizzare la macchina con cavo o spina
danneggiati 0 in caso di guasti o rotture. Far
controllare o riparare I'apparecchio presso il centro
di assistenza pi vicino.

7 L'utilizzo di accessori non consigliati dal produttore
possono causare danni a cose e persone.

8  Non utilizzare la macchina espresso all‘aperto.

9 Fvitare che il cavo penda dal tavolo o che tocchi
superfici calde.

10 Tenere lo macchina espresso lontano da fonti di calore.

11 Controllare che la macchina espresso sia in posizione
“Spento” prima di inserire la spina nella presa. Per
spegnerla, posizionarla su “Spento” e rimuovere
quindi la spina dalla presa.

12 Utilizzare la macchina unicamente per uso domesfico.

13 Fare estrema atfenzione durante |'utilizzo del vapore.

CONSERVARE QUESTE
ISTRUZIONI

AVVERTENZA

La macchina espresso & stata studiata unicamente per
uso domestico. Qualsiasi infervento di assistenza, fatta
eccezione per le operazioni di pulizia e di normale
manutenzione, dovrd essere prestato da un centro di
assistenza autorizzato. Non immergere la macchina in
acqua. Qualsiasi riparazione dovra essere effettuata
unicamente dal centro di assistenza autorizzato.

1 Controllare che il voltaggio indicato sulla targhetta
corrisponda al vostro.

2 Non utilizzate mai acqua tiepida o calda per riempire
il serbatoio dell’acqua. Utilizzate unicamente acqua
fredda.

3 Non toccate con le mani le parti calde della macchina ed
il cavo di alimentazione durante il funzionamento.

4 Non pulire mai con detersivi corrosivi o utensili che
graffiano, & sufficiente un panno morbido inumidito
con acqua.

ISTRUZIONI SUL CAVO
ELETTRICO

A Viene fornito un cavo elettrico abbastanza corto per
evitare che si attorcigli o che vi inciampiate.

B Si possono utilizzare, con molta attenzione, delle
prolunghe.

C  Qualora venga utilizzata una prolunga, verificare:

1 che il voltaggio riportato sulla prolunga sia per-
lomeno uguale al voltaggio elettrico dell’elettro-
domestico;
che sia munito di una spina a tre pin con messa
a ferra (qualora il cavo dell’elettrodomestico sia
di questo tipo);

3 che il cavo non penda dal tavolo per evitare di
inciamparvi.




GENERALITA - DATI TECNICI

L GENERALITA

La macchina da caffé € indicata per la preparazione di caffé
espresso impiegando caffé in grani ed ¢ dotata di un dispositivo
per I'erogazione del vapore e dell'acqua calda. Il corpo della
macchina dall'elegante design & stato progettato per uso
domestico e non & indicato per un funzionamento continuo di
tipo professionale.

Attenzione. Non si assumono responsabilita per
eventuali danni in caso di:
« impiego errato e non conforme agli scopi previsti;

« riparazioni non e seguite presso i centri d'assistenza
autorizzati;

+ manomissione del cavo di alimentazione;

+ manomissione di qualsiasi omponente della macchina;
+ impiego di pezzi di ricambio ed accessori non originali.
In questi casi viene a decadere la garanzia.

1.1  Perfacilitare la lettura
Il triangolo d'avvertimento indica tutte le istruzioni
importanti per la sicurezza dell'utente.

Attenersi scrupolosamente a tali indicazioni per
evitare ferimenti gravi!

(Fig.2) - Il riferimento ad illustrazioni, parti della macchina ed
organi di comando avviene mediante numeri e lettere, come da
esempio, il riferimento all‘illustrazione 2 di questo paragrafo.

Questo simbolo evidenzia le informazioni da tenere
in maggiore considerazione, per un migliore utilizzo
della macchina.

Le illustrazioni corrispondenti al testo si
trovano nel risvolto di copertina.
Tenere questa pagina aperta durante la
lettura delle istruzioni per I'uso.

0 di queste istruzioni per l'uso
Conservare queste istruzioni per I'uso in un luogo sicuro
ed allegarle alla macchina per caffé qualora un‘altra
persona dovesse utilizzarla.

Per ulteriori informazioni o nel caso di problemi, non trattati
del tutto o soltanto insufficientemente nelle presenti istruzioni,
rivolgetevi ai Centri di Assistenza Autorizzati.

2 DATI TECNICI

« Tensione nominale - Potenza nominale

Vedi targhetta posta sull'apparecchio
« Alimentazione

Vedi targhetta posta sull'apparecchio
- Materiale corpo

Termoplastico
- Dimensioni (mm)
337x325x377
« Peso (Kg)
8,5
+ Lunghezza cavo (mm)
1200
- Pannello comandi
Frontale

- Serbatoio acqua

1,7 (It.) - Estraibile
- (apacita contenitore caffé (gr)

350 di caffe in grani
« Pressione pompa (bar)

15

- (aldaia
Acciaio inox
« Dispositivi di sicurezza
Valvola di sicurezza pressione caldaia;
termostato di sicurezza.

Conrriserva di modifiche di costruzione ed esecuzione
dovute al progresso tecnologico.

Italiano
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3 NORME DI SICUREZZA

Mai mettere a contatto dell'acqua le parti sotto corren-
te: pericolo di cortocircuito! Il vapore surriscaldato e
I'acqua calda possono provocare scottature! Mai dirigere
il getto di vapore o dell'acqua calda verso parti del cor-
po, toccare con precauzione il beccuccio vapore / acqua
calda: pericolo di scottature!

Destinazione d’'uso

La macchina per caffé & prevista esclusivamente per Iimpiego
domestico. E vietato apportare modifiche tecniche e ogni impie-
goillecito, a causa dei rischi che essi comportano! L'apparecchio
non & destinato ad essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con ridotte capacita fisiche, mentali o sensoriali o con
esperienza e/o competenze insufficienti, a meno che non siano
sotto la supervisione di una persona responsabile della loro si-
curezza o non vengano da essa istruite sull'uso dell'apparecchio.

Alimentazione di corrente

Allacciare la macchina per caffe soltanto ad una presa di
corrente adeguata.

La tensione deve corrispondere a quella indicata sulla targhetta
dell'apparecchio.

Cavo d’alimentazione

Mai usare la macchina per caffe se il cavo d'alimentazione &
difettoso. Se il cavo d'alimentazione é danneggiato, deve essere
cambiato dal produttore o dal suo servizio assistenza clienti.
Non far passare il cavo d'alimentazione per angoli e su spigoli
vivi, sopra oggetti molto caldi e proteggerlo dall'olio.

Non portare o tirare la macchina per caffé tenendola per il cavo.
Non estrarre la spina tirandola per il cavo oppure toccarla con le
mani bagnate.

Evitare che il cavo d'alimentazione cada liberamente da tavoli

o scaffali.

=W protezione daltre persone
Assicurarsi che nessun bambino abbia la possibilita di giocare
con la macchina per caffe. | bambini non si rendono conto del
pericolo connesso agli elettrodomestici.

Pericolo d’ustioni

Evitare di dirigere contro se stessi e/o altri il getto di vapore
surriscaldato e/o d'acqua calda: pericolo di scottature!
Usare sempre le apposite maniglie o manopole.

31 ubicazione

Sistemare la macchina per caffé in un posto sicuro, dove nessu-
No puo rovesciarla o venime ferito.

Non usare la macchina per caffe all’aperto.

Non posare la macchina su superfici molto calde e nelle
vicinanze di fiamme aperte per evitare che la carcassa fonda o
comungue si danneggi.

E Pulizia

Prima di pulire la macchina, & indispensabile posizionare
Iinterruttore generale (5) su -0- e poi staccare la spina dalla
presa di corrente.

Inoltre, aspettare che la macchina si raffreddi.

Mai immergere la macchina nell'acqua!

E severamente vietato cercare d'intervenire allinterno della
macchina.

(D Spazio per I'uso e lamanutenzione

Per il corretto e buon funzionamento della macchina per caffeé si

consiglia quanto segue:

« Scegliere un piano d'appoggio ben livellato;

« Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, igienico
e con presa di corrente facilmente accessibile;

« Prevedere una distanza minima dalle pareti della macchina
come indicato in figura.

Custodia della macchina

Quando la macchina rimane inutilizzata per un periodo
prolungato, spegnerla e staccare la spina dalla presa. Custodirla
in luogo asciutto e non accessibile ai bambini. Proteggerla dalla
polvere e dallo sporco.

Riparazioni / Manutenzione

Nel caso di guasti, difetti o sospetto di difetto dopo una caduta,
staccare subito la spina dalla presa. Mai mettere in funzione una
macchina difettosa.

Soltanto i Centri di Assistenza Autorizzati possono effettuare
interventi e riparazioni.

Le riparazioni vanno eseguite unicamente da un centro di
assistenza autorizzato.

Nel caso di interventi non eseguiti a regola d'arte, si declina
ogni responsabilita per eventuali danni.

Antincendio
In caso di incendio utilizzare estintori ad anidride carbonica
((OZ). Non utilizzare acqua o estintori a polvere.
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NORME DI SICUREZZA - INSTALLAZIONE

Legenda componenti macchina

Contenitore caffé in grani
Coperchio contenitore caffé in grani
Pomello regolazione macinatura
Griglia

Interruttore generale (ON/OFF)
Coperchio serbatoio acqua
Serbatoio acqua

Cassetto raccoglifondi

Cavo alimentazione

Vasca raccogligocce

Erogatore caffé regolabile in altezza
Tubo vapore/acqua calda con pannarello
Sportello anteriore

Pomello erogazione vapore

Gruppo erogatore caffé

Spazzolino per pulizia

oloRloISElS] ofeobNfoorfa o]

Pannello comandi

Pomello regolazione quantita caffé in tazza
Pulsante erogazione caffe

Led pronto temperatura / funzione caffé
Pulsante selezione funzione vapore

Led temperatura funzione vapore

Led segnalazione allarmi

Led macchina accesa

SISl
WINI—=|O |

4 INSTALLAZIONE

Per la propria sicurezza e quella di terzi attenersi scrupo-
losamente alle “Norme di sicurezza” riportate nel cap.3.

4.1 Imballaggio

Limballo originale & stato progettato e realizzato per protegge-
re la macchina durante la spedizione.
Si consiglia di conservarlo per un eventuale trasporto futuro.

perazioni preliminari

« Prelevare dallimballo la vasca raccogligocce (10) con griglia
().

« Prelevare dallimballo la macchina da caffé e posizionarla in
un luogo idoneo rispondente ai requisiti richiesti e descritti
nelle norme di sicurezza (cap.3).

« Inserire la vasca raccogligocce (10) nell'apposita sede sulla
macchina; assicurarsi che la vasca stessa, il cassetto fondi (8)
ed il gruppo erogatore caffé (15) siano inseriti correttamente
e che lo sportello anteriore (13) sia chiuso.

- Posizionare il coperchio contenitore caffe in grani (2) sul
contenitore caffé in grani (1). Conservare a portata di mano
lo spazzolino per la pulizia (16).

« Prima diinserire la spina nella presa di corrente, assicurarsi che
Iinterruttore generale (5) sia in posizione -0-.

Se all'accensione della macchina il led rosso (22) lampeggia,
significa che una delle parti sopra descritte non & stata posizio-
nata correttamente.

Nota importante: E importante leggere quanto
riportato nel Capitolo 12, ove viene spiegato
in dettaglio il significato di tutte le segnalazioni che
la macchina fornisce all'utilizzatore, mediante le luci
posizionate sul pannello comandi.

« (Fig.25) - Estrarre il serbatoio acqua (7) sollevandolo e
togliere il coperchio (6). Sciacquarlo e riempirlo con acqua
fresca; si consiglia di non riempire il serbatoio in modo
eccessivo. Reinserire il serbatoio nella sede apposita e
riposizionare il coperchio (6) sopra ad esso.

Immettere nel serbatoio (7) sempre e soltanto

acqua fresca non gassata. Acqua calda nonché
altri liquidi possono danneggiare il serbatoio e/o la
macchina. Non mettere in funzione la macchina senza
acqua: accertarsi che ve ne sia a sufficienza allinterno
del serbatoio.
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« (Fig.24) - Togliere il coperchio (2) versare il caffé in grani.

Immettere nel contenitore (1) sempre e soltanto
caffe in grani. Caffé macinato, solubile, nonché
altri oggetti danneggiano la macchina.

« Riposizionare il coperchio (2) sul contenitore caffé (1).
« Inserire la spina in una presa adeguata.

4.3 Caricamento circuito

All'inizio, dopo aver erogato vapore o dopo aver terminato

I'acqua nel serbatoio, il circuito della macchina deve essere

ricaricato.

«Lamacchinasi presenta con linterruttore generale (5) in
posizione -0-; per accenderla é sufficiente premere l'interrut-
tore (5); siilluminaiil led (23) del pannello comandi.

« (Fig.26) - Per caricare il circuito, inserire un contenitore
sotto al tubo vapore (pannarello)(12); ruotare il pomello
(14) in senso antiorario ed attendere fino a quando fuoriesce
acqua in modo regolare dal tubo vapore (pannarello); per
interrompere l'erogazione di acqua, ruotare il pomello (14) in
Senso orario.

« A questo punto il circuito & carico.

Primo utilizzo o dopo un periodo

d'inutilizzo
Questa semplice operazione vi assicura un'erogazione ottimale
e deve essere eseguita:
- al primo awvio;

- quando la macchina rimane inutilizzata per lungo tempo
(per piu di 2 settimane).

L'acqua erogata deve essere vuotata in un
n apposito scarico e non puo essere utilizzata per
I'alimentazione. Se il contenitore si riempie, durante il
ciclo, fermare I'erogazione e vuotarlo prima di riprende-
re l'operazione.

1 (Fig.25) - Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua (7) sia pieno
di acqua fresca potabile; in caso contrario svuotare I'acqua
presente e sostituirla con quella fresca.

2 Inserire un contenitore sotto al tubo vapore (pannarello)(12)
e ruotare il pomello (14) in senso antiorario.

3 Attendere circa 30 secondi o il riempimento del contenitore
ed interrompere |'erogazione di acqua ruotando il pomello
(14) in senso orario.

4 Attendere circa 60 secondi. Ripetere le operazioni dal punto
2fino al completo svuotamento del serbatoio.

5 (Fig.25) - Terminata I'acqua, riempire nuovamente il
serbatoio (7) ed eseguire un nuovo ciclo partendo dal punto
(2) come eseguito precedentemente.

6 Terminato il secondo serbatoio, riempirlo nuovamente di
acqua; a questo punto la macchina é pronta per |'uso.

Nota: se necessario procedere con il caricamento
del circuito.

- Per erogare caffé, acqua calda o vapore, ed utilizzare corret-
tamente la macchina, sequire attentamente le istruzioni che
seguono.

5 MACINACAFFE

Attenzione! La manopola di regolazione della

macinatura, posta all'interno del contenitore
caffé, deve essere ruotata solo quando il macinacaffe &
in funzione. Non inserire caffé macinato e/o solubile nel
contenitore caffé in grani.

E vietato introdurre qualsiasi materiale che

non sia caffe in grani. Il macinacaffe contiene
componenti in movimento che possono essere perico-
losi; vietato introdurre le dita e/o altri oggetti. Prima
di intervenire, per qualsiasi motivo, allinterno del
contenitore caffe, disinserire I'interruttore generale e
staccare la spina dalla presa di corrente. Non immettere
caffé in grani quando il macinacaffeé é in funzione.

(Fig.24) - La qualita ed il gusto del caffé dipendono, oltre

che dalla miscela utilizzata anche dal grado di macinatura.

La macchina é dotata di un pomello (3) per la regolazione del
grado di macinatura. Per variare il grado di macinatura ruotare
il pomello graduato quando il macinacaffé & in funzione; le cifre
riportate sulla manopola indicano il grado di macinatura.

Ogni apparecchio & regolato, in fabbrica, su un grado di
macinatura medio: se la macinatura risulta essere troppo fine
& necessario ruotare la manopola verso valori piu alti; se la
macinatura risulta essere troppo grossa & necessario ruotare la
manopola verso valori pil bassi.

La variazione del grado di macinatura si notera soltanto dopo
I'erogazione di tre/quattro caffe.




] 2 REGOLAZIONE DOSE CAFFE' - EROGAZIONE CAFFE' - ACQUA CALDA

Usare miscele di caffé in grani per macchine espresso. Evitare di
utilizzare gradi di macinatura in posizioni estreme (Es.1 - 16);

in questi casi utilizzare miscele di caffe differenti. Conservare il

caffé al fresco, in un contenitore chiuso ermeticamente.

La macinatura deve essere regolata nel caso in cui il caffe venga
erogato in modo non ottimale:

Erogazione troppo veloce = macinatura troppo grossa >
Regolare la manopola su numeri pit bassi;

Erogazione a gocce e/o assente = macinatura troppo fine >
Regolare la manopola su numeri pid alti.

6 EROGAZIONE CAFFE

Nota: Nel caso in cui la macchina non eroghi

caffe, verificare che il serbatoio acqua contenga
acqua; nel lato sinistro della macchina si puo verificare il
livello dell'acqua nel serbatoio.

Prima di erogare caffé verificare che il led verde
di pronto temperatura (19) sia acceso fisso, che il
serbatoio acqua e che il serbatoio caffé siano pieni.

« (Fig.27-28) - Posizionare 1 o 2 tazze sotto ai beccucci
dell'erogatore (11); potete regolare I'altezza dell'erogatore in
modo che si adatti alle vostre tazzine.

« Regolare la quantita di caffé che si desidera nella tazzina
mediante il pomello (17): ruotandolo in senso orario si
aumenta la quantita di caffé che viene erogato; ruotandolo
in senso antiorario si diminuisce la quantita di caffe che
viene erogato.

« Pererogare il caffé occorre premere il pulsante (18), succes-
sivamente si avvia il ciclo di erogazione: per erogare 1 caffé
premere una sola volta il pulsante (18); per erogare 2 caffé
premere 2 volte di sequito il pulsante (18).

In questa modalita di funzionamento, la mac-
china provvede automaticamente a macinare
e dosare la giusta quantita di caffe; la preparazione di
due caffe richiedere due cicli di macinatura e due cidi di
erogazione gestiti automaticamente dalla macchina.

- Dopo aver compiuto il ciclo di preinfusione, il caffé comincera
a fuoriuscire dal beccuccio erogatore (11).

« Lerogazione del caffe si fermera automaticamente quando
viene raggiunto il livello impostato con il pomello (17); &
comunque possibile interrompere I'erogazione del caffé
premendo il pulsante (18).

7 EROGAZIONE ACQUA CALDA

Attenzione: all'inizio possono verificarsi brevi

spruzzi di acqua calda: pericolo di scottature. Il
tubo di erogazione dell'acqua calda puo raggiungere
temperature elevate: evitare di toccarlo direttamente
con le mani.

« Prima d'erogare acqua calda verificare che la luce verde di
pronto temperatura (19) sia accesa.

Con la macchina pronta per I'erogazione del caffe, procedere nel

seguente modo:

+ Mettere una tazza e/o un recipiente sotto al tubo acqua
calda/vapore (12).

« (Fig.29) - Aprire in senso antiorario il pomello (14).

- Prelevare la quantita desiderata di acqua calda; per fermare
I'erogazione dell'acqua calda ruotare in senso orario il
pomello (14). La macchina si riporta nel funzionamento

normale.
ZIONE VAPOR

ER
PREPARAZIONE DEL CAPP |

Il vapore pud essere utilizzato per montare il latte per il cappuc-
cino ma anche per il riscaldamento delle bevande.

Pericolo di scottature! All'inizio dell'erogazione

possono verificarsi brevi spruzzi di acqua calda.
Il tubo di erogazione puo raggiungere temperature
elevate: evitare di toccarlo direttamente con le mani.

« Con la macchina pronta per erogare caffé, premere il pulsan-
te (20). La macchina necessita di un tempo di preriscalda-
mento.

« Prima di erogare vapore attendere che la luce verde di pronto
temperatura (21) si sia accesa in modo fisso.

« (Fig.29) - Inserire un contenitore sotto al tubo vapore
(pannarello) (12); aprire il pomello (14) “Acqua calda/vapo-
re” per qualche istante, in modo da far uscire I'acqua residua
dal tubo vapore (pannarello); in breve tempo comincera ad
uscire solo vapore.

« Chiudere il pomello (14).

« Riempire con latte freddo 1/3 del contenitore che si desidera
utilizzare per preparare il cappuccino.
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Per garantire un miglior risultato nella prepara-
zione del cappuccino, il latte e la tazza utilizzata
debbono essere freddi.

« (Fig.30) - Immergere il tubo vapore (pannarello) nel latte da
riscaldare ed aprire il pomello (14); far ruotare il recipiente
con lenti movimenti dal basso verso |'alto per rendere
uniforme la formazione di schiuma.

« Dopo aver utilizzato il vapore per il tempo desiderato chiude-
re il pomello (14).

« Lo stesso sistema pud essere utilizzato per il riscaldamento di
altre bevande.

Dopo aver utilizzato il tubo vapore (pannarello), lavarlo come
descritto nel capitolo "Pulizia e Manutenzione".

8.1  Passaggio da vapore a caffé
« Per poter erogare caffé & necessario premere il pulsante (20).

« Nel passaggio da erogazione vapore a erogazione caffe, i led
(19) e (21) lampeggiano contemporaneamente indicando
che la macchina & in sovratemperatura e non puo erogare
caffe.

« Per potere erogare caffé, & necessario scaricare dell’acqua.
Inserire un contenitore sotto al tubo vapore (pannarello) (12)
e ruotare il pomello Vapore (14) in senso antiorario; atten-
dere fino a quando non rimane acceso in modo fisso solo il
led di pronto temperatura (19). Successivamente chiudere il
pomello ruotandolo in senso orario.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia generica

- Lamanutenzione e la pulizia possono essere effettuate
soltanto quando la macchina é fredda e scollegata dalla rete
elettrica.

« Nonimmergere la macchina nell'acqua e non inserire i
componenti nella lavastoviglie.

- Non utilizzare oggetti acuminati o prodotti chimici aggressivi
(solventi) per la pulizia.

Pulire il pannarello dopo ogni utilizzo; sfilare la parte esterna
del pannarello.

Lavare la parte esterna del pannarello con acqua corrente.

Per una pulizia piu accurata smontare il pannarello dal tubo
vapore.

Allentare la ghiera e sfilare la parte interna del pannarello.
Dopo averlo lavato accuratamente, rimontarlo avendo cura
d'inserirlo come mostrato in figura.

(Fig.25) - Si consiglia di pulire quotidianamente il serbatoio
dell'acqua:
- Estrarre il filtro posto allinterno del serbatoio e pulirlo
con acqua corrente potabile.
- Riposizionare il filtro nel suo alloggiamento esercitan-
do una leggera pressione combinata ad una leggera
rotazione.

Italiano
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PULIZIA E MANUTENZIONE - DECALCIFICAZIONE

- Riempire il serbatoio con acqua fresca potabile.
« Perla pulizia dell'apparecchio utilizzare un panno morbido
inumidito con acqua.

« Non asciugare la macchina e/o i suoi componenti utilizzando
un forno a microonde e/o un forno convenzionale.

+ (Fig.32) - Togliere | 'erogatore tirandolo verso I'esterno e la-
vare con acqua tiepida. Dopo il lavaggio, rimontarlo di nuovo
nella sua sede, spingendo fino al limite del suo arresto.

« (Fig.31-34) - Pulire il vano di servizio; raccomandiamo, ogni
giorno, di vuotare e pulire:

- il cassetto raccoglifondi (8)
- lavasca raccogligocce (10)

9.1 Gruppo erogatore

- Il gruppo erogatore (15) deve essere pulito ogni volta che si
riempie il contenitore di caffé in grani o, in ogni caso, almeno
una volta alla settimana.

+ Spegnere la macchina premendo l'interruttore (5) in posizio-
ne -0- ed estrarre la spina dalla presa di corrente.

« (Fig.31-34) - Togliere quindi il cassetto raccoglifondi (8)
e la vasca raccogli-gocce (12), successivamente aprire lo
sportello di servizio (13).

+ (Fig.35) - Estrarre il gruppo erogatore (15) tenendolo per
I'apposita maniglia e premendo sul tasto «PRESS». Il gruppo
erogatore puo essere lavato solo con acqua calda senza
detergente.

- (Fig.36) - Lavare il gruppo erogatore con acqua tiepida;
lavare con cura il filtro superiore.

- Lavare ed asciugare accuratamente tutte le parti del gruppo
erogatore.

« Pulire accuratamente il vano.

«Introdurre di nuovo il gruppo erogatore nell'apposito vano

fino ad ottenerne 'aggancio SENZA premere sul tasto
"PRESS".

« Chiudere quindi lo sportello, inserire il cassetto raccoglifondi
e la vasca raccogligocce.

10  DECALCIFICAZIONE

La formazione del calcare & naturale conseguenza dell'uso
dell'apparecchio; la decalcificazione & necessaria ogni 1-2 mesi
0 quando si osserva una riduzione della portata dell'acqua.

Quanto indicato nel manuale di uso e manu-

tenzione ha priorita rispetto alle indicazioni
riportate su accessori e/o materiali d’uso venduti
separatamente, laddove sussista un conflitto.

Usare il prodotto decal-

cificante Saeco. E' stato
formulato specificatamente per
mantenere al meglio la perfor-
mance e la funzionalita della
macchina per tutta la sua vita,
nonché per evitare, se corretta-
mente usato, ogni alterazione del

prodotto erogato.

Attenzione! Non bere la soluzione decalcificante
e i prodotti erogati fino al completamento
del ciclo. Non utilizzare in nessun caso I'aceto come
decalcificante.

Prima d'esequire la decalcificazione rimuovere il pannarello dal
tubo vapore come descritto nel capitolo "Pulizia e Manuten-
zione".

1 Versare tutto il contenuto della bottiglia di decalcificante
concentrato Saeco nel serbatoio acqua (7) dell'apparecchio e
riempire con acqua fresca potabile fino al livello MAX.

2 Accendere la macchina tramite l'interruttore generale (5).

3 (Fig.26) - Attraverso il tubo vapore (12) erogare 2 tazze
di soluzione decalcificante (circa 150 ml ciascuna) come
descritto nel capitolo 7 "EROGAZIONE ACQUA CALDA".

4 Spegnere la macchina tramite l'interruttore generale (5).
5 Lasciare agire il decalcificante per 15-20 minuti.

6 Successivamente ripetere la procedura indicata nei punti
2,3 e 4 ogni 3 minuti, fino al completo esaurimento della
soluzione contenuta nel serbatoio acqua.

7 Assicurarsi che la macchina sia accesa.

8 (Fig.25) - Risciacquare il serbatoio (7) con acqua pulita e
riempirlo completamente.
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9 (Fig.26) - Esequire il risciacquo dei circuiti dell'apparecchio
con acqua fresca esaurendo il contenuto del serbatoio (7),
attraverso il tubo vapore (12) come descritto nel capitolo 7
"EROGAZIONE ACQUA CALDA".

10Ripetere l'operazione di risciacquo (punto 8 e 9) per due
volte consecutive.

Solo a questo punto il ciclo di decalcificazione & concluso.

Nota: se necessario procedere con il caricamento
del circuito (Par.4.3)

La soluzione decalcificante deve essere smaltita
secondo quanto previsto dal costruttore e/o
dalle norme vigenti nel Paese d'utilizzo.

11 SMALTIMENTO

Ai sensi dell’art. 13 del Decreto Legislativo 25 luglio
2005, n. 151”Attuazione delle Direttive 2002/95/

CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relative alla riduzione
dell'uso di sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche, nonché allo smaltimento dei
rifiuti”

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull'ap-

parecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla

fine della propria vita utile deve essere raccolto separatamente
dagli altri rifiuti.

L'utente dovra, pertanto, conferire I'apparecchiatura giunta a
fine vita agli idonei centri di raccolta differenziata dei rifiuti
elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al rivenditore
al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura di tipo
equivalente, in ragione di uno a uno.

L'adequata raccolta differenziata per I'avvio successivo
dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e
allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad
evitare possibili effetti negativi sul'ambiente e sulla salute e
favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui & composta
I'apparecchiatura Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte
dell'utente comporta I'applicazione delle sanzioni amministra-
tive previste dalla normativa vigente.

15
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SPIE PANNELLO COMANDI
12 SPIE PANNELLO COMANDI
Segnalazioni Cause Rimedi
Luce verde (23) Macchina accesa.
Luce verde (19) fissa Macchina in temperatura pronta:

- per l'erogazione del caffe;
- per l'erogazione dell’acqua calda.

Luce verde (19) lampeggiante

Macchina in fase di riscaldamento per
I'erogazione caffe ed acqua calda.

Luce verde (21) fissa

Macchina in temperatura pronta per
I'erogazione del vapore.

Luce verde (21) lampeggiante

Macchina in fase di riscaldamento per
I'erogazione vapore.

Luce verde (19)
lampeggiante

Luce verde (21)
lampeggiante contemporanea-
mente

Macchina in sovratemperatura; in
questa modalita la macchina non puo
erogare caffe.

E necessario scaricare dell'acqua nella
vasca raccogligocce ruotando il pomello
Vapore (14) fino a quando la luce verde
di pronto temperatura (19) non rimane
accesa in modo fisso e si spegne la luce
verde (21).

Luce rossa (22) fissa

Quantita d’acqua insufficiente nel
serbatoio.

Riempire il serbatoio con acqua fresca
potabile, caricare il circuito ed iniziare
nuovamente la procedura.

Serbatoio caffé vuoto.

Riempire il serbatoio con caffé in grani ed
iniziare nuovamente la procedura.

Luce rossa (22) lampeggiante

Gruppo erogatore, cassetto fondi, vasca
raccogli gocce, sportello anteriore non
in posizione corretta per il funziona-
mento della macchina.

Per spegnere la luce rossa fissa, verificare
che tutti i componenti siano inseriti o
chiusi in modo corretto.
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Problemi

Cause

Rimedi

La macchina non si accende.

La macchina non & collegata alla rete
elettrica.

Collegare la macchina alla rete elettrica.

Lo sportello di servizio & aperto

Chiudere lo sportello.

Il caffé non & abbastanza caldo.

Le tazzine sono fredde.

Scaldare le tazzine.

Non fuoriesce acqua calda o vapore.

I foro del tubo vapore € otturato.

Pulire il foro del tubo vapore con uno spillo.

Il caffé ha poca crema.

La miscela non & adatta o il caffé non &
fresco di torrefazione oppure & macinato
troppo grosso.

Cambiare miscela di caffé o regolare la
macinatura come al par.5.

La macchina impiega troppo tempo
per scaldarsi o la quantita di acqua
che fuoriesce dal tubo & limitata.

Il circuito della macchina € intasata dal
calcare.

Decalcificare la macchina.

Il gruppo erogatore non pud essere
estratto.

Gruppo erogatore fuori posizione.

Accendere la macchina. Chiudere lo spor-

tello di servizio. Il gruppo erogatore ritorna

automaticamente nella posizione iniziale.

(assetto raccoglifondi inserito.

Estrarre il cassetto raccoglifondi prima di
estrarre il gruppo di erogazione.

Caffe non fuoriesce.

Manca Acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua e ricaricare il

circuito (Par.4.3).

Gruppo erogatore sporco.

Pulire il gruppo erogatore (Par.9.1).

Circuito non carico.

Ricaricare il circuito (Par.4.3)

(affe fuoriesce lentamente.

(affe troppo fine.

Cambiare miscela di caffé o regolare la
macinatura come al par.5.

Circuito non carico.

Ricaricare il circuito (Par.4.3).

Gruppo erogatore sporco

Pulire il gruppo erogatore (Par.9.1).

(affe fuoriesce all'esterno dell'ero-
gatore.

Erogatore non in posizione corretta.

Rimettere in posizione I'erogatore.

Erogatore otturato.

Pulire I'erogatore ed i suoi fori d'uscita.

Per i guasti non contemplati dalla suddetta tabella o in caso che i rimedi suggeriti non li risolvano, rivolgersi

ad un centro assistenza.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed to reduce the risk of fire,
electric shock, andy/or injury to persons, including the
following:

1 Read all instructions and information in  this
instruction book and any other literature included in
this carton referring to this product before operating
or using this appliance.

2 Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3 To protect against fire, electric shock and personal
injury do not immerse cord, plugs or appliance in
water or other liquid.

4 Close supervision is necessary when any appliance
is used by or near children.

5 Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on or taking
off parts, and before cleaning the appliance.

6 Do not aperate any appliance with a damaged cord
or plug or after the appliance malfunctions or has
been damaged in any way. Retum appliance to the
nearest authorized service centre for examination,
repair or adjustment.

7 The use of accessory attachments not recommended
by the appliance manufacturer may result in fire,
electric shock or personal injury.

8 Do not use outdoors.

9 Do not let cord hang over edge of table or counter,
or touch hot surfaces.

10 Do not place on or near a hot gas or electric burner,
orin a heated oven.

11 Always turn appliance “OFF”, then plug cord into
the wall outlet. To disconnect, turn switch to “OFF”,
then remove plug from wall outlet.

12 Do not use appliance for other then intended
household use.

13 Use extreme caution when using hot steam.

SAVE THESE
INSTRUCTIONS

CAUTION

This appliance is for household use only. Any servicing,
other than cleaning and user maintenance, should
be performed by an authorized service centre. Do not
immerse machine in water. To reduce the risk of fire
or electric shock, do not disassemble the machine.
There are no parts inside the machine serviceable by
the user. Repair should be done by authorized service
personnel only.

1 Check voltage to be sure that the voltage indicated
on the nameplate agrees with your voltage.

2 Never use warm or hot water to fill the water tank.
Use cold water only.

3 Keep your hands and the cord away from hot parts
of the appliance during operation.

4 Never clean with scrubbing powders or harsh
cleaners. Simply use a soft cloth dampened with
water.

5 To avoid your coffee maker scaling up, use purified
or bottled water.

INSTRUCTIONS FOR THE
POWER SUPPLY CORD

A A short power-supply cord is provided to reduce
risks of tangling or tripping over a longer cord.

B Longer extension cords are available and may be
used if care is exercised in their use.

C Ifalong extension cord is used:

1 cthe marked electrical rating of the extension
cord should be at least as great as the electrical
rating of the appliance.

2 if the appliance is of the grounded type, the
extension cord should be a grounding type

3 the cable should not hang from the table to
avoid the risk of tangling or tripping.
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L GENERAL INFORMATION

The coffee machine is suitable to make espresso coffee using
coffee beans and is equipped with a device for the distribution
of steam and hot water.

The machine has been designed for domestic use and is not
suitable for a heavy or professional use.

Warning. No liability is assumed for any dama-
ge caused by:
« incorrect use not in accordance with the intended
uses;
« repairs not carried out by Authorized Service Cen-
tres;
« tampering with the power cable;
« tampering with any part of the machine;
« the use of non-original spare parts and accessories.
In these cases, the warranty is not valid.

1.1  Tofacilitate reading
A warning triangle draws the attention to all
the instructions that are important for the user’s

safety.
Please carefully follow these instructions to avoid
serious injury!

(Fig. 2) - Reference to figures, parts of the machine and
controls is indicated by numbers or letters, like the reference
to figure 2 in this section.

This symbol is used to highlight the information that
is particularly important for ensuring an optimal use
of the machine.

Figures corresponding to the text
may be found on the inside cover.
Keep this page open while reading
the instructions.

1.2 How to use these operating instructions

Keep these operating instructions in a safe place and
make them available to anyone else who would use
the coffee machine.

For further information or in case of problems that are not

included or not completely explained in these instructions,
please contact the Authorized Service Centres.

2 TECHNICAL DATA

+ Nominal voltage
See label on the appliance

- Power rating
See label on the appliance

- Power supply
See label on the appliance

« Shell material
Thermoplastic

« Size (mm)
337x325x377
« Weight (kg)
85

« Cable length (mm)

1200
- Control panel

Front

- Water tank
1,7 (I) - Removable

- Coffee bean hopper capacity (g)
350 g of coffee beans
« Pump pressure (bar)

15

« Boiler
Stainless steel

- Safety devices
Boiler pressure safety valve;
safety thermostat.

Subject to engineering and manufacturing changes
due to technological developments.
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3 SAFETY REGULATIONS

AV

Never place live parts in contact with water: danger of
short circuit! Steam and hot water may cause scalding!
Do not direct the steam or hot water jet toward parts
of the body; handle the steam/hot water spout with
care: danger of scalding!

Intended use

The coffee machine is intended for domestic use only. Do not
make any technical changes or use the machine for unautho-
rized purposes since this would create serious hazards! The
appliance is not to be used by persons (including children)
with reduced physical, mental or sensory abilities or with li-
mited experience and/or expertise, unless they are supervised
by a person responsible for their safety, or they are instructed
by this person on how to properly use the machine.

Power supply

Only connect the coffee machine to a suitable power socket.
The voltage must correspond to the indication on the
machine’s label.

Power cable

Never use the coffee machine if the power cable is defective.
If damaged, the power cable must be replaced by the manu-
facturer or its customer service department.

Do not pass the cable around corners, over sharp edges or
over hot objects and keep it away from oil.

Do not use the power cable to carry or pull the coffee
machine.

Do not pull out the plug by pulling on the power cable or
touch it with wet hands.

Do not let the power cable hang freely from tables or shelves.

[ B Protecting others

Make sure that the coffee machine is out of children’s reach.
Children are not aware of the risks linked with electrical
appliances.

Danger of burning

Never direct the jet of hot steam and/or hot water towards
yourself and/or others: danger of scalding!

Always use the handles or knobs provided.

D | Location

Position the coffee machine in a safe place, where nobody
may overturn it or be injured.

Do not use the coffee machine outdoors.

Do not place the machine on hot surfaces and close to open
flames to prevent the body from melting or being damaged.

| E | Cleaning

Before cleaning the machine, the main power button (5)
must be switched to the -0- position and the plug must be
removed from the socket.

Then wait for the machine to cool down.

Never immerse the machine in water!

Itis strictly forbidden to tamper with the inside of the
machine.

(D Space for use and maintenance

To ensure that the coffee machine works properly and

efficiently, the following conditions are recommended:

« (Choose a level surface;

- Select a location that is sufficiently well-lit, clean and near
an easily reachable socket;

« Allow for a minimum distance from the sides of the
machine as shown in the figure.

Storing the machine

If the machine is to remain out of use for a long time, turn it
off and unplug it. Store it in a dry place out of children’s reach.
Keep it protected from dust and dirt.

Servicing / Maintenance

In case of failure, faults or a suspected fault after dropping,
immediately remove the plug from the socket. Never attempt
to operate a faulty machine.

Servicing and repairs may only be carried out by Authorized
Service Centres.

Repairs must only be carried out by an Authorised Service
Centre.

All liability for damages caused by works not carried out in a
professional manner is declined.

Fire safety
In case of fire, use Carbon Dioxide extinguishers (C0,). Do not
use water or dry-powder extinguishers.
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INSTALLATION

Key to machine components

Coffee bean hopper

Coffee bean hopper cover

Grinder adjustment knob

Grill

Main power button (ON/OFF)

Water tank cover

Water tank

Grounds drawer

Power cable

Drip tray

Height-adjustable dispensing spout
Steam/hot water spout with pannarello
Front door

Steam knob

Coffee Brew Group

Cleaning brush

| e [ el [ e —
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Control panel

Coffee dose per cup adjustment knob
Coffee button

Temperature ready / coffee function light
Steam function button

Steam temperature light

Alarm light

Machine on light
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4 INSTALLATION

For your safety and other people's safety, carefully
follow the "Safety Regulations" in section 3.

4 ( (0

The original packaging has been designed and constructed to
protect the machine during transport.

We recommend keeping the packaging material for possible
future transport.

4.2  Preliminary Operations

« Remove the drip tray (10) with grill (4) from the packa-
ging.

« Remove the coffee machine from the packaging and
position it in a proper place in compliance with the requi-
rements described in the safety regulations (section 3).

« Insert the drip tray (10) into the appropriate seat. Make
sure that the drip tray, the coffee grounds drawer (8) and
the coffee brew unit (15) are correctly placed and that the
front door (13) is closed.

- Fitthe cover of the coffee bean hopper (2) onto the coffee
bean hopper (1). Keep the cleaning brush (16) to hand.

« Before plugging in the machine, make sure that the power
button (5) is switched to -0-.

If the red light (22) flashes when the machine is turned on, it
means that one of the above mentioned parts is not placed
correctly.

Important Note: Carefully read the expla-

nation of all the warnings displayed by the
machine to the user by means of the lights on the
control panel (section 12).

« (Fig.25) - Lift and extract the water tank (7) and remove
the cover (6). Rinse and fill it with fresh water taking
care not to overfill it. Reinsert the water tank into the
appropriate seat and replace the cover (6) on top of it.

Always use only fresh, non-sparkling water to

fill the tank (7). Hot water or any other liquid
may damage the tank and/or the machine. Do not turn
on the machine without water: make sure there is
enough water in the tank.
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« (Fig.24) - Remove the cover (2) and add the coffee beans. 4 Wait about 60 seconds. Repeat the operations from step 2
until emptying out the tank.
Always add only coffee beans in the coffeebean g
hopper (1). Ground coffee, instant coffee or any
other object may damage the machine.

(Fig.25) - Once run out of water, fill the tank again (7)
and carry out a new cycle from step (2) as previously
mentioned.

6 Once emptied the tank for the second time, fill it again

« Replace the cover (2) on the coffee bean hopper (1). with water; the machine is now ready for use.

«Insert the plug into a suitable socket.

P —— n Note: if required, prime the circuit.
4.3 Circuit Priming

In the beginning, after dispensing steam or when the water - Tobrew coffee, dispense hot water or steam, and for a pro-
tank is empty, the machine’s water circuit must be primed. per use of the machine, carefully follow the instructions
« The power button (5) is switched to -0-. Press button (5) provided.

to turn on the machine. The light (23) on the control panel

will turn on.

« (Fig.26) - Place a container beneath the steam wand
(Pannarello)(12) to prime the circuit. Turn the knob (14)
counter-clockwise and wait until water flows steadily
out of the steam wand (Pannarello). Turn the knob (14)
clockwise to stop water dispensing.

« The circuitis now primed.

4.4 Using the machine for the first time

or after a period of inactivit
This simple operation ensures optimum brewing and must
be performed:
- Atfirst start-up;

- When the machine remains inactive for a long time (more
than 2 weeks).

Dispensed water must be emptied into an
ﬂ adequate drain. It is not suitable for food use.
If the container fills up, stop dispensing water during
the cycle and empty it before resuming the operation.

1 (Fig.25) - Make sure that the water tank (7) is filled with
drinking water; otherwise, empty the tank and replace
with fresh water.

2 Place a container beneath the steam wand (Pannarello)
(12) and turn the knob (14) counter-clockwise.

3 After 30 seconds (or when the container is full) stop
dispensing water by turning the knob (14) clockwise.
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COFFEE GRINDER - COFFEE BREWING

5 COFFEE GRINDER

Caution! The grinder adjustment knob, inside

the coffee bean hopper, must be turned only
when the grinder is working. Do not pour ground and/
or instant coffee into the bean hopper.

Do not insert any material other than coffee

beans into the hopper. The grinder contains
moving parts that may be dangerous. Therefore, do
not insert fingers and/or other objects. Turn the main
power button to off and remove the plug from the so-
cket before carrying out any type of operation inside
the bean hopper. Do not pour coffee beans when the
grinder is working.

(Fig.24) - The quality and flavour of coffee depend on the
grind, as well as on the blend used. The machine has a knob
(3) to adjust the coffee grind. Turn the knob when the grinder
is working to adjust the grind. The digits on the knob indicate
the grind.

The manufacturer configures each appliance on an interme-
diate grind setting: if the grind is too fine, rotate the knob to
a higher setting; if the grind is too coarse, turn the knob to a
lower setting.

The variation in grind will only be seen when three/four
coffees have been brewed.

Use coffee bean blends for espresso machines. Try not to use
very high or very low grind settings (e.g. 1- 16). Use different
coffee blends for different settings. Keep coffee in a fresh
place in a sealed, airtight container.

The grind must only be regulated if coffee is not brewed
properly:

Too fast brewing = too coarse grind > Rotate the knob to a
lower setting;

Drip and/or absent brewing = too fine grind > Rotate the
knob to a higher setting.

6 COFFEE BREWING

Note: If the machine does not brew coffee,

make sure that the water tank contains enou-
gh water by verifying the water level on the left side
of the machine.

Before brewing coffee, make sure that the

green temperature ready light (19) is per-
manently on and that the water tank and the coffee
hopper are full.

« (Fig.27 - 28) - Place 1 or 2 cups beneath the dispensing
spout (11). You may adjust the height of the dispensing
spout to your cups.

« Adjust the desired quantity of coffee to be brewed by
means of the knob (17): by turning the knob clockwise the
quantity of coffee to be brewed is increased; by turning
the knob counterclockwise the quantity of coffee to be
brewed is decreased.

« Press the button (18) to brew coffee. The brewing cycle
starts: press the button (18) once to brew 1 coffee. Press it
twice to brew 2 coffees.

In this operation mode, the machine grinds

and measures automatically the right quan-
tity of coffee. Two coffees require two grinding and
brewing cycles that are automatically managed by the
machine.

«  After the prebrewing cycle, coffee begins to come out of
the dispensing spout (11).

« On reaching the dose programmed with the knob (17), the
machine will automatically stop brewing. It is nevertheless
possible to interrupt coffee brewing by pressing the button
(18).
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7 HOT WATER DISPENSING

Warning: at the beginning, short spurts of hot

water may come out: danger of scalding. The
hot water spout may reach high temperatures: do not
touch it with bare hands.

- Before dispensing hot water, make sure that the green
temperature ready light (19) is on.

When the machine is ready to brew coffee, proceed as

follows:

« Place a cup and/or a container beneath the hot water/
steam spout (12).

« (Fig. 29) - Open the knob (14) by turning it counter-
clockwise.

+ When the desired quantity of hot water has been dispen-

sed, turn the knob (14) clockwise to stop dispensing. The
machine returns to the normal operating mode.

‘ ECTION/PREPARINGA
(A NO

Steam may be used to froth milk for cappuccino and to heat
beverages.

Danger of scalding! At the beginning, short

spurts of hot water may come out. The steam
spout may reach high temperatures: do not touch it
with bare hands.

+ When the machine is ready to brew coffee, press the
button (20). The machine needs a heating phase.

- Before steam ejection, wait until the green temperature
ready light (21) is permanently on.

« (Fig. 29) - Place a container beneath the steam spout
(pannarello) (12) and open the “hot water/steam”knob
(14) for a few seconds so as to let the remaining water
come out of the steam spout (pannarello). In a short time,
only steam will come out of the spout.

« (lose the knob (14).

« Fill 1/3 of the container you wish to use to prepare the
cappuccino with cold milk.

Use cold milk and a cold cup for better results
when preparing a cappuccino.

« (Fig. 30) - Immerse the steam spout (pannarello) in

the milk to be heated and open the knob (14). Move the
container gently up and down to level the foam formation.

« After using the steam for the desired time, close the knob

(14).

« The same system may be used to heat other beverages.

After using the steam spout (pannarello), clean it as described
in the “Cleaning and Maintenance" section.

8.1 Steam/coffee switchover

« Press the button (20) to brew coffee.

« During the switchover from steam to coffee brewing, the

lights (19) and (21) flash simultaneously showing the
machine’s overtemperature. Coffee may not be brewed.

- Discharge water to brew coffee. Place a container beneath

the steam spout (pannarello) (12). Turn the steam knob
(14) counterclockwise and wait until only the green
temperature ready light (19) is permanently on. Then close
the knob by turning it clockwise.
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9 CLEANING AND MAINTENANCE

General cleaning

+ Maintenance and cleaning operations may only be carried
out when the machine has cooled down and has been
disconnected from the power supply.

« Do notimmerse the machine in water or place any of its
partsin a dishwasher.

« Do not use sharp objects or harsh chemical products
(solvents) for cleaning.

« (lean the pannarello after every use. Remove the external
part of the pannarello.

Wash the external part of the pannarello under running

water.

- Forathorough cleaning, remove the pannarello from the
steam spout.

Loosen the ring nut and remove the internal part of the
pannarello. After washing it thoroughly, reassemble it taking
care to position it as shown in the figure.

(Fig. 25) - Clean the water tank on a daily basis.
- Remove the filter in the water tank and wash it under
drinking running water.

- Reinsert the filter into its seat by gently pressing and
turning it.

- Fill the tank with fresh drinking water.
Use a soft cloth moistened with water to clean the
appliance.
Do not dry the machine and/or its components using a
microwave and/or conventional oven.
(Fig.32) - Remove the dispensing spout by pulling it
outwards and wash it with lukewarm water. After washing
it, fit it back in its seat by pushing it to its limit stop.

(Fig. 31 - 34) - Clean the dispensing outlet. We recom-
mend emptying and cleaning (on a daily basis):

- the grounds drawer (8)
- the drip tray (10)

9.1 Brew Group

The Brew Group (15) must be cleaned every time the
coffee bean hopper is filled or at least once a week.

Turn off the machine by pressing the main power button
(5) to -0- and remove the plug from the socket.

(Fig. 31 - 34) - Remove the grounds drawer (8) and the
drip tray (12). Then open the service door (13).

(Fig. 35) - Remove the Brew Group (15) by the handle and
press the «PRESS» key. The Brew Group must be cleaned
only with warm water and no detergents.

(Fig. 36) - Wash the Brew Group with lukewarm water
and carefully clean the upper filter.

Thoroughly wash and dry all the parts of the Brew Group.
Thoroughly clean the dispensing outlet.

« Reinsert the Brew Group in the dispensing outlet clicking it

into place WITHOUT pressing the “PRESS" key.

+ Close the door, insert the grounds drawer and the drip

tray.
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10  DESCALING

Limescale normally forms with the use of the appliance.
Descaling is necessary every 1- 2 months or if you notice a
reduction in water flow.

In case of conflict, priority must be given

to what is indicated in the operation and
maintenance manual over the instructions provided
on separately sold accessories and materials.

Use the Saeco descaling

product. Its formula
has been designed to ensure
better machine performance
and operation for its whole
operating life. If correctly used,
it also avoids alterations in the
brewed product.

Warning! Never drink the descaling solution

or any products dispensed until the cycle has
been carried out to the end. Never use vinegar as a
descaling solution.

Before descaling, remove the Pannarello from the steam
wand as described in the “Cleaning and Maintenance”
section.

1 Pour the entire content of the Saeco concentrated desca-
ling solution into the water tank (7), and then fill the tank
with fresh drinking water up to the MAX level.

2 Turn on the machine at the main power button (5).

3 (Fig.26) - Using the steam wand, (12) brew 2 cups of
descaling solution (approx. 150 ml each) as described in
section 7 "HOT WATER DISPENSING".

4 Disconnect the machine at the main power button (5).

5 Allow the descaling solution to take effect for about 15-20
minutes.

6 Repeat steps 2, 3 and 4 at intervals of 3 minutes, until
there is no descaling solution left in the water tank.

7 Make sure the machine is on.

8 (Fig.25) - Rinse the water tank (7) and fill it with fresh
water.

9 (Fig.26) - Rinse the appliance circuits with fresh water
until the tank (7) is empty, by dispensing the water
through the steam wand (12) as described in section 7
"HOT WATER DISPENSING".

10Repeat the rinse cycle (step 8 and 9) twice consecutively.

Only once reached this step, the descaling cycle is complete.

Note: if required, prime the circuit (Section
4.3).

The descaling solution must be disposed of
according to the manufacturer's instructions
and/or regulations in force in the country of use.

11 DISPOSAL

This product complies with EU Directive 2002/96/EC.

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for the environ-
ment and human health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please
contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.
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CONTROL PANEL LIGHTS
12 CONTROL PANEL LIGHTS
Warnings Causes Solutions
Green light (23) The machine is on.
Fixed green light (19) The machine has reached the right

temperature and is now ready:
- for coffee brewing;
- for hot water dispensing.

Flashing green light (19)

The machine is warming up to brew
coffee and dispense hot water.

Fixed green light (21)

The machine has reached the right
temperature to eject steam.

Flashing green light (21)

The machine is warming up to eject
steam.

Green light (19) and

green light (21)
are flashing simultaneously

Machine’s overtemperature: coffee may
not be brewed.

Discharge water into the drip tray by

turning the steam knob (14) until the
green temperature ready light (19) is
permanently on and green light (21)

turns off.

Fixed red light (22) The water in the tank is insufficient. Fill the tank with fresh drinking
water, prime the circuit and start the
procedure again.

The coffee bean hopper is empty. Fill the hopper with coffee beans and
start the procedure again.

Flashing red light (22) The Brew Group, the grounds drawer, Make sure that all components have

the drip tray and the front door are
in a wrong position for the machine’s
operation.

been correctly inserted and closed. The
fixed red light will now turn off.
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Problems Causes Solutions

The machine does not turn on The machine is not connected to the Connect the machine to the power supply.
power supply.
The service door is open. Close the service door.

Coffee is not hot enough The cups are cold. Warm the cups.

No hot water or steam is The hole of the steam spout is clogged.  Clean the hole of the steam spout using a pin.

dispensed

Coffee has little foam The coffee blend is unsuitable, the coffee  Change coffee blend or adjust the grind (section 5).
is not freshly roasted or the grind is too
coarse.

The machine takes along time to  The machine’s circuit is obstructed by Descale the machine.
warm up or the amount of water  limescale.
dispensed from the spout is too

little.
The Brew Group does not come  The Brew Group is out of place. Turn on the machine. Close the service door.
out. The Brew Group is automatically placed in the
correct position.
The grounds drawer is inserted. Remove the grounds drawer before removing
the Brew Group.
(offee is not brewed There is no water. Fill the water tank and prime the circuit again
(section 4.3).
The Brew Group is dirty. Clean the Brew Group (section 9.1).
The circuit is not primed. Prime the circuit again (section 4.3).
Coffee is brewed slowly The coffee is too fine. Change coffee blend or adjust the grind
(section 5).
The circuit is not primed. Prime the circuit again (section 4.3).
The Brew Group is dirty. Clean the Brew Group (section 9.1).
Coffee leaks out of the dispensing  The dispensing spout is in a wrong Replace the dispensing spout in its correct
spout position. position.
The dispensing spout is clogged. Clean the dispensing spout and its holes.

Please contact an Authorized Service Centre for any faults not covered in the above table or when the suggested
solutions do not solve the problem.
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IMPORTANT

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est
important de prendre les précautions suivantes, afin
d'éviter les décharges électriques, les courts circuits ef
les accidents corporels.

1 Lire toutes les instructions et les indications donnges
dans cefte brochure, ainsi que toute autre informa-
tion que contient I'emballage, avant de mettre lo
machine en marche.

2 Ne pas toucher les surfaces chaudes de la machine.
Utiliser les poignées ou boutons.

3 Ne pas plonger le fil électrique, la prise ou I'appa-
reil lui-méme dans |'eau ou fout autre liquide.

4 Faire trés attention lorsque I'appareil est utilisé par
ou prés des enfants.

5 Débrancher I'appareil lorsqu'il n’est pas en service
et laissez-le refroidir avant de refirer les accessoires
pour le nettoyage ou de les mettre en place.

6 Ne pas utiliser I'appareil avec un cordon ou une
prise en mauvais état ou apres que |'appareil ait
été endommagé de quelque maniére que ce soit.
Confiez votre appareil au service aprés-vente auto-
risé le plus proche pour examen ou réparation.

7 Lutilisation d’accessoires non recommandés par le
fabricant de I'appareil pourrait poser des proble-
mes.

8  Ne pas utiliser a I'extérieur.

9 Ne pas laisser le cordon pendre de la table ou de lo
surface de travail, ni foucher des surfaces chaudes.

10 Ne pas poser sur une cuisiniére ou dans un four
chaud.

11 Mettre toujours I'appareil en position «éteint»
avant de le débrancher. Mettre aussi tous les inter-
rupteurs @ «éteint» avant de le débrancher.

12 Usage domestique seulement.

13 Faire trés attention en utilisant la vapeur.

GARDER CES ISTRUCTIONS

PRECAUTIONS

Maching est réservée @ un usage domestique. Tout entrefien,
en dehors du nettoyage ef de I'entretien usuel par 'usager,
doit étre fait par un service apres-vente autorisé. Ne pas
plonger la base dans I'eau. Pour éviter les courts-circuits
et les décharges électriques, ne pas démonter la base. Elle
ne contient aucune piéce qui demande un entretien de la
part de 'usager. Toute réparation doit étre effectuée par le
personnel d'un service aprés-vente autorisé.

1 Vérifier si le voltage correspond bien aux spécifi-
cations apparaissant sur la plaque des données
techniques.

2 Ne jomais mettre de |'eau tiéde ou chaude dans le
réservoir; mais foujours de I'eau froide.

3 Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil
pendant le fonctionnement et en écarter le cordon
électrique.

4 Ne pas utiliser d"alcool éthylique, de solvants, d'es-
sences, de poudre d récurer et/ou d’objets abrasifs
pour le nettoyage de la machine

5 Utiliser de I'eau purifiée ou en bouteille pour éviter
la formation de tartre.

INSTRUCTIONS SUR LE
CORDON ELECTRIQUE

A Votre appareil est muni d’un cordon électrique court
afin déviter qu'il ne s'emmeéle ou qu’on ne s'y ac-
croche.

B On peut utiliser une rallonge électrique en prenant
certaines précautions.

C  Sion utilise une rallonge, vérifier:

1 que sa tension est au moins égale a celle de
I"appareil

2 qu'elle est munie d’une prise d trois fiches, avec
mise d la terre, si Cest le cas pour le cordon de
I"appareil

3 que le cible ne pende pas du meuble.




GENERALITES - DONNEES TECHNIQUES

31

L GENERALITES

Cette machine a café est prévue pour la préparation de café
espresso a partir de café en grains; elle est équipée avec un
dispositif pour la distribution de vapeur et d'eau chaude.

Au design élégant, cet appareil a été congu exclusivement
pour un usage domestique et n'est donc pas indiqué pour un
fonctionnement continu de type professionnel.

Attention. La société décline toute responsabi-
litéen casde:
« emploi inapproprié et non conforme a 'usage prévu ;
« réparations non effectuées dans des centres d'assis-
tance agréés ;
« altération du cable d'alimentation ;
« altération de tout composant de la machine ;
« emploi de piéces de rechange et d’accessoires qui ne
sont pas d'origine ;
Dans tous ces cas, la garantie cesse d'exister.

1.1  Pour faciliter la lecture
Le triangle d'avertissement indique toutes les
instructions importantes pour la sécurité de
['utilisateur.

A Respecter attentivement ces indications pour
éviter le risque de blessures graves !

(Fig.2) - Les chiffres et les lettres font référence a des

illustrations, des piéces de la machine et a des éléments de

commande, exemple, la référence a l'illustration 2 de cette
section.

(e symbole met en évidence les informations impor-
tantes pour une meilleure utilisation de la machine.

Les illustrations correspondant au

texte se trouvent dans le volet de

couverture.

Lire ce mode d'emploi en ayant sous
les yeux les illustrations.

1.2 Utiliser ces instructions pour

I'utilisation
Conserver ces instructions dans un lieu siir. Les joindre
a la machine a café en cas de changement d'utilisa-
teur.
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Pour plus d'informations ou en cas de problémes non résolus
ou partiellement résolus dans les présentes consignes, contac-
ter les Centres d’Assistance agréés.

2 DONNEES TECHNIQUES

- Tension nominale

Voir plaquette placée sur I'appareil
+ Puissance nominale

Voir plaquette placée sur I'appareil
« Alimentation

Voir plaquette placée sur I'appareil
- Matériau du corps

Thermoplastique

- Dimensions (mm)
337x325x377

« Poids (kg)
8,5

« Longueur du cable (mm)
1200

«Bandeau de commande
Avant

- Réservoir a eau
1,7 (I) - Amovible
- Capacité du réservoir a café (g)
350 de café en grains
+ Pression de la pompe (bar)

15

« Chaudiere
Acier inox

- Dispositifs de sécurité
Soupape de sécurité pression chaudiére ;
thermostat de sécurité.

Sous réserve de modifications de construction et
d'exécution dues au progrés technologique.
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3 CONSIGNES DE SECURITE

A\

Ne jamais mettre de piéces sous tension au contact de
I'eau : danger de court-circuit ! La vapeur surchauffée
et I'eau chaude peuvent provoquer des brillures ! Ne
jamais diriger le jet de vapeur ou d'eau chaude vers
des parties du corps, toucher la buse vapeur/eau
chaude en faisant trés attention : danger de brilure !

Emploi prévu

Cette machine a café est destinée uniquement a un usage
domestique. Toute modification technique de la machine et
toute utilisation impropre sont interdites puisqu'elles engen-
drent des risques ! Lappareil ne doit pas étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) ayant de faibles capacités
physiques, mentales ou sensorielles, sans expérience et/ou
aux compétences insuffisantes, a moins qu'elles ne soient
sous la supervision d'une personne responsable de leur
sécurité ou formées par cette personne en ce qui concerne
I'utilisation de I'appareil.

Alimentation secteur

Ne brancher la machine a café que sur une prise de courant
appropriée. La tension doit correspondre a celle indiquée sur
la plaquette de I'appareil.

Cable d'alimentation

Ne jamais utiliser la machine a café, si le cable d'alimentation
est défectueux. Sile cble d'alimentation est abimé, celui-ci
doit étre remplacé par le constructeur ou par son service
clients. Ne pas faire passer le cable d’alimentation sur des
arétes ou des objets trés chauds et le protéger contre I'huile.
Ne pas transporter ou tirer la machine par le cable.

Ne pas extraire la fiche en la tirant par le cable. Ne pas la
toucher avec les mains ou les pieds mouillés.

Eviter que le cable d'alimentation ne pende librement des
tables ou étagéres.

W Protection des personnes

S'assurer qu‘aucun enfant na la possibilité de jouer avec la
machine a café. En effet, les enfants ne se rendent pas compte
des risques liés aux appareils électroménagers.

Danger de briilures
Ne pas diriger le jet d'eau chaude ou de vapeur vers soi et/ou
vers d'autres personnes : danger de brilure !

Utiliser toujours les poignées ou les boutons prévus a cet
effet.

D | Emplacement

Ranger la machine a café dans un endroit siir pour éviter tout
risque de renversement ou de blessure.

Ne pas utiliser la machine a café en plein air.

Ne pas placer la machine sur des surfaces trop chaudes ou a
proximité d’une flamme nue : le chassis pourrait fondre ou
s'abimer.

= Nettoyage

Avant de nettoyer la machine, il est indispensable de placer
'interrupteur général (5) sur -0-. Oter ensuite la fiche de la
prise de courant.

Attendre quelques instants pour que la machine se refroi-
disse. Ne jamais immerger la machine dans I'eau !

Il est séverement interdit d'essayer d'intervenir a l'intérieur
de la machine.

(D Espace pour l'utilisation et I'entretien

Pour un bon fonctionnement de la machine a café, il convient de :

- choisir une surface d'appui plate et nivelée ;

«choisir un endroit assez bien éclairé, hygiénique et avec
une prise de courant facilement accessible.

- prévoir une distance min. des parois de la machine,
conformément a la figure.

Rangement de la machine

Si la machine doit rester inutilisée pendant longtemps, la
mettre hors tension et dter la fiche de la prise. La conserver
dans un lieu sec et non accessible aux enfants. La protéger
contre la poussiere et les saletés.

Réparations / Entretien

En cas de dommages, de panne ou en cas de défaut a la suite
d’une chute, retirerimmédiatement la prise de courant. Ne
jamais mettre en service une machine défectueuse.

Seuls les Centres d'Assistance Agréés peuvent effectuer des
interventions et des réparations.

Les réparations ne doivent étre effectuées que par un Centre
dAssistance agréé.

Nous déclinons toute responsabilité en cas de dégdts pour
toute opération non effectuée dans les régles de l'art.

En cas d'incendie
En cas d'incendie, utiliser des extincteurs a anhydride carboni-
que (CO,). Ne pas utiliser d'eau ni d'extincteurs a poudre.
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MISE EN PLACE

Réservoir a café en grains

Couvercle du réservoir a café en grains
Bouton de réglage du degré de mouture
Grille

Interrupteur général (ON/OFF)
Couvercle du réservoir a eau

Réservoir a eau

Tiroir a marc

Cable d'alimentation

Bac d'égouttement

Distributeur de café réglable en hauteur
Buse de vapeur/eau chaude avec pannarello
Porte avant

Bouton de distribution de la vapeur
Groupe de distribution de café

Brosse pour le nettoyage

Bandeau de commande

ENEEEE N
WINI—=IO N

Bouton de réglage de la quantité de café
dans la tasse

Bouton de distribution de café

DEL de température atteinte / fonction café
Bouton de sélection de la fonction vapeur
DEL température fonction vapeur

DEL de signalisation des alarmes

DEL machine allumée

4 INSTALLATION

Pour votre sécurité et celle des tiers, respecter scru-
puleusement les « Consignes de sécurité » indiquées
au chap. 3.

4.1 Emballage

L'emballage original a été congu et réalisé pour protéger la
machine au cours de sa livraison.

Il est conseillé de le conserver pour tout éventuel transport
avenir.

4.2 Opérations préliminaires
« Retirer le bac dégouttement (10) et sa grille (4) de
I'emballage.

Retirer la machine a café de son emballage. Installer

la machine dans un endroit approprié satisfaisant les
conditions requises décrites dans les consignes de sécurité
(chap.3).

Insérer le bac d'égouttement (10) dans le logement prévu
a cet effet situé sur la machine ; s‘assurer que le bac, le
tiroir a marc (8) et le groupe de distribution du café (15)
sont correctement insérés et que la porte avant (13) est
fermée.

Positionner le couvercle du réservoir a café en grains (2)
sur le réservoir a café en grains (1). Conserver la brosse
pour le nettoyage (16) a portée de main.

Avant de brancher la fiche sur la prise de courant, vérifier
que l'interrupteur général (5) est sur -0-.

Silors de la mise en marche de la machine la DEL rouge
(22) clignote, cela signifie que I'un des composants décrits
ci-dessus n'a pas été correctement positionné.

Remarque importante : Il estimportant de

lire le contenu du chapitre 12 qui explique en
détail la signification de toutes les signalisations que
la machine fournit a I'utilisateur, par l'intermédiaire
de voyants positionnés sur le bandeau de commande.

+ (Fig.25) - Retirer le réservoir a eau (7) en le soulevant et
retirer ensuite le couvercle (6). Rincer et remplir celui-ci
avec de |'eau fraiche ; il est recommandé de ne pas remplir
le réservoir de fagon excessive. Réinsérer le réservoir dans
son logement et replacer le couvercle (6) au-dessus de
celui-ci.
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Ne remplir le réservoir (7) qu'avec de I'eau frai-

che non pétillante. L'eau chaude, tout comme
les autres liquides, peut abimer le réservoir et/ou la
machine. Ne pas mettre la machine en marche s'iln’y a
pas d'eau : s'assurer que le réservoir est suffisamment
plein.

« (Fig.24) - Retirer le couvercle (2) verser le café en grains.

Ne verser que du café en grains dans le
réservoir (1). Le café moulu, soluble ou autre
risquerait dendommager la machine.

« Replacer le couvercle (2) sur le réservoir a café (1).

« Brancher la fiche sur une prise adaptée.

4.3  Amorcage du circuit

Au début, aprés avoir distribué de la vapeur ou aprés avoir

épuisé I'eau contenue dans le réservoir, le circuit de la

machine doit étre réamorcé.

«Lamachine se présente avec l'interrupteur général (5) sur
-0- ; pour l'allumer il suffit d'appuyer sur 'interrupteur (5)
:la DEL (23) du bandeau de commande s'allume.

« (Fig.26) - Pour amorcer le circuit, placer un bac sous la
buse de vapeur (Pannarello) (12) ; tourner le bouton (14)
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre et attendre
que l'eau contenue dans la buse de vapeur (Pannarello)
s'écoule de facon réguliére ; pour interrompre la distribu-
tion d'eau, tourner le bouton (14) dans le sens des aiguilles
d’une montre.

« Lecircuit a été amorcé.

4.4  Premiére utilisation ou aprés une

période d'inactivité
Cette simple opération vous garantit une distribution opti-
male et est a effectuer :
- lors du premier démarrage ;

- lorsque la machine reste inactive pendant une longue
période (pendant plus de 2 semaines).

L'eau distribuée doit étre vidée dans une
n vidange spéciale et ne peut plus étre destinée
a la consommation humaine. Si le récipient se remplit,
pendant le cycle, arréter la distribution et le vider
avant de recommencer l'opération.

1 (Fig.25) - Veiller a ce que le réservoir a eau (7) soit plein
d'eau fraiche potable ; dans le cas contraire, vider I'eau
résiduelle et remplir avec de |'eau fraiche.

2 Placer un récipient sous la buse de vapeur (Pannarello)
(12) et tourner le sélecteur (14) dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

3 Attendre 30 secondes environ ou jusqu'au remplissage
du réservoir et interrompre la distribution de I'eau en
tournant le bouton (14) dans le sens des aiguilles d'une
montre.

4 Attendre 60 secondes environ. Répéter les opérations
en partant du point 2 jusqu'a vider complétement le
réservoir.

5 (Fig.25) - Une fois I'eau terminée, remplir a nouveau le
réservoir (7) et effectuer un nouveau cycle a partir du point
(2) comme indiqué plus haut.

6 Apres le deuxieme réservoir, le remplir a nouveau avec de
I'eau. La machine est préte a I'emploi.

Remarque : si nécessaire, effectuer I'amorcage
du circuit.

- Sen tenir attentivement aux instructions suivantes pour
distribuer du café, de I'eau chaude ou de la vapeur ainsi
que pour utiliser correctement la machine.
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MOULIN A CAFE - DISTRIBUTION DU CAFE

Attention ! Tourner délicatement le bouton

de réglage du degré de mouture qui se trouve
alintérieur du réservoir a café seulement lorsque le
moulin a café est en fonction. Ne pas introduire de
café moulu et/ou soluble dans le réservoir a café en
grains.

Il est interdit d’y introduire une substance

autre que du café en grains. Le moulin a café
présente des éléments en mouvement qui peuvent
étre dangereux ; il est interdit dy introduire ses
doigts et/ou d'autres objets. Désactiver l'interrupteur
général et oter la fiche de la prise de courant avant
d'intervenir pour une raison quelconque a l'intérieur
du réservoir a café. Ne pas verser de café en grains
lorsque le moulin a café est en marche.

(Fig.24) - La qualité et le godit du café dépendent du mélange
utilisé mais aussi du degré de mouture. La machine est équi-
pée d'un bouton (3) pour régler le degré de mouture. Pour
modifier le degré de mouture, tourner le bouton gradué lors-
que le moulin a café est en marche ; les chiffres reportés sur
le bouton indiquent le degré de mouture. Chaque machine
est réglée en usine sur un degré de mouture moyen : si la
mouture est trop fine, tourner le bouton vers des valeurs plus
hautes ; si la mouture est au contraire trop grosse, tourner le
bouton vers des valeurs plus basses.

On ne remarque la variation du degré de mouture qu‘apreés
avoir distribué trois ou quatre cafés.

Utiliser des mélanges de café en grains pour machines
expresso. Eviter d'utiliser des degrés de mouture extrémes
(Ex: 1-16) ; dans ce cas, utiliser d'autres mélanges de café.
Conserver le café au frais, dans un récipient fermé herméti-
quement.

Régler le degré de mouture uniquement si le café n'est pas
distribué de facon optimale.

Distribution trop rapide = mouture trop grosse > tourner le
bouton vers des valeurs plus basses ;

Distribution goutte a goutte et/ou inexistante = mouture
trop fine > tourner le bouton vers des valeurs plus hautes.

6 DISTRIBUTION DU CAFE

Remarque : Si la machine ne distribue pas de

café, vérifier si le réservoir d'eau est rempli; il
est possible de controler le niveau d'eau du réservoir
sur le coté gauche de la machine.

Avant de distribuer le café, vérifier que la DEL

verte de température atteinte (19) reste fixe,
que le réservoir d'eau et que le réservoir a café sont
pleins.

« (Fig.27 - 28) - Placer une ou deux tasses sous les buses du
distributeur (11); ce dernier peut étre réglé en hauteur afin
quiil sadapte aux tasses.

« Réglerla quantité de café souhaitée a I'aide du bouton
(17) : en le tournant dans le sens des aiguilles d’une
montre la quantité de café distribuée augmente ; enle
tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une montre la
quantité de café distribuée diminue.

« Pour distribuer le café il faut appuyer sur le bouton (18),
le cycle de distribution démarre ensuite : pour distribuer
1 café appuyer une seule fois sur le bouton (18) ; pour
distribuer 2 cafés appuyer 2 fois de suite sur le bouton
(18).

Dans cette modalité de fonctionnement,

la machine se charge automatiquement de
moudre et de doser la bonne quantité de café ; la
préparation de deux cafés nécessite deux cycles de
mouture et deux cycles de distribution automatique-
ment gérés par la machine.

«Aprés avoir terminé le cycle de préinfusion, le café com-
mence a sécouler depuis la buse de distribution (11) ;

« Ladistribution de café s'arrétera automatiquement
lorsque le niveau fixé a I'aide du bouton (17) sera atteint ;
il est néanmoins possible d'interrompre la distribution du
café en appuyant sur le bouton (18).
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7 DISTRIBUTION D’EAU CHAUDE

Attention : il peut y avoir quelques éclaboussu-

res d’eau chaude au début : risque de brilures.
La buse de I'eau chaude peut atteindre des températu-
res élevées : éviter tout contact direct avec les mains.

«Avant de distribuer 'eau chaude vérifier que la lumiére
verte de température atteinte (19) est allumée.

Procéder comme suit lorsque la machine est préte a distribuer

du café:

«Placer une tasse et/ou un récipient sous la buse eau
chaude/vapeur (12).

+ (Fig.29) - Tourner le bouton(14) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

« Prélever la quantité d'eau chaude désirée ; pour interrom-
pre la distribution d'eau chaude, tourner le bouton (14)
dans le sens des aiguilles d'une montre. La machine se
remet alors en mode de fonctionnement normal.

) »,
DED
REPA

La vapeur peut étre utilisée pour monter du lait pour le
cappuccino mais aussi pour réchauffer les boissons.

UTION DE VAPEUR
ATION U |

Danger de briilure ! Au début de la distribu-

tion, il peut y avoir des éclaboussures d’eau
chaude. Le tuyau de distribution peut atteindre des
températures élevées : éviter tout contact direct avec
les mains.

« Lorsque la machine est préte a distribuer le café, appuyer
sur le bouton (20). La machine nécessite un temps de
préchauffage.

« Avant de distribuer la vapeur, attendre que la lumiére
verte de température atteinte (21) reste fixe.

« (Fig.29) - Placer un bac sous la buse de vapeur (panna-
rello) (12) ; ouvrir le bouton (14) « Eau chaude/vapeur »
pendant quelques secondes pour laisser sécouler I'eau
résiduelle contenue dans la buse de vapeur (pannarello).
Quelques instants apres, seule la vapeur sera distribuée.

- Fermer le bouton (14).

Remplir 1/3 du récipient servant a préparer le cappuccino
de lait froid.

Pour avoir un meilleur résultat lors de la
préparation du cappuccino, le lait et la tasse

utilisée doivent étre froids.

(Fig.30) - Plonger la buse de vapeur (pannarello) dans
le lait a chauffer et ouvrir le bouton (14) ; faire tourner le
récipient avec des mouvements lents du bas vers le haut
pour que la formation de mousse soit uniforme.

Apres avoir terminé d'utiliser la vapeur, fermer le bouton
(14).

Procéder de la méme fagon pour réchauffer d'autres
boissons.

Aprés avoir utilisé la buse de vapeur (pannarello), nettoyer
cette derniere comme décrit a la section « Nettoyage et
Entretien ».

8.1 Passage de vapeur a café

Pour distribuer du café, appuyer sur le bouton (20).

Lors du passage de distribution de vapeur a distribution de
café, les DELs (19) et (21) clignotent simultanément, ce qui
indique que la température de la machine est trop élevée
et que cette derniére ne peut pas distribuer de café.

Pour pouvoir distribuer le café il faut enlever de I'eau.
Placer un bac sous la buse de vapeur (pannarello) (12)

et tourner le bouton vapeur (14) dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre; attendre jusqu’a ce la DEL de tem-
pérature atteinte (19) reste fixe. Enfin, fermer le bouton en
le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

9 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage général

« Lentretien et le nettoyage ne peuvent étre effectués que si

la machine est froide et débranchée du réseau électrique.

+ Ne pasimmerger la machine dans I'eau. Ne pas laver les
composants au lave-vaisselle.

« Ne pas utiliser d'objets pointus ou de produits chimiques
agressifs (solvants) pour le nettoyage.

« Nettoyer le pannarello aprés chaque utilisation ; retirer la
partie externe du pannarello.

Nettoyer la partie externe du pannarello avec de I'eau

courante.

« Pour un nettoyage plus en profondeur, extraire le panna-
rello de la buse de vapeur.

Desserrer la bague et retirer la partie interne du pannarello.
Aprés I'avoir soigneusement nettoyée, remonter la bague en
prenant soin de l'insérer conformément a la figure.

(Fig.25) - Il est conseillé de nettoyer quotidiennement le
réservoir a eau :

9.1 Groupe de distribution

- Extraire le filtre situé a l'intérieur du réservoir et le
nettoyer avec de l'eau courante potable.
- Replacer le filtre dans son logement en exercant une
|égere pression et en effectuant une légére rotation.
- Remplir le réservoir avec de I'eau fraiche potable.
Pour le nettoyage de la machine, utiliser un chiffon doux
et propre, légérement imbibé d'eau.
Ne pas sécher la machine et/ou ses composants dans un
four a micro-ondes et/ou un four traditionnel.

(Fig.32) - Enlever le groupe de distribution en le tirant
vers |'extérieur et le laver a I'eau tiede. Aprés le nettoyage,
remettre le groupe de distribution en place en le poussant
jusqu'a le butée.

(Fig.31-34) - Nettoyer le logement de service. Nous vous
recommandons de nettoyer et de vider chaque jour:

- le tiroir a marc (8)
- le bac d'égouttement (10)

Nettoyer le groupe de distribution (15) chaque fois qu'il
faut remplir le réservoir a café en grains et, en tout cas, au
moins une fois par semaine.

Eteindre la machine en positionnant l'interrupteur (5) sur
-0- et oter la fiche de la prise de courant.

(Fig.31-34) - Retirer le tiroir a marc (8) et le bac dégout-
tement (12). Ensuite ouvrir la porte de service (13).

(Fig.35) — Enlever le groupe de distribution (15) en le
tenant par la poignée prévue a cet effet et en appuyant sur
la touche «PRESS». Ne laver le groupe de distribution qu‘a
I'eau chaude, sans détergent.

(Fig.36) - Nettoyer le groupe de distribution avec de 'eau
tiede; nettoyer soigneusement le filtre supérieur.

Nettoyer et essuyer soigneusement tous les éléments du
groupe de distribution.

Nettoyer soigneusement le logement.

Introduire a nouveau le groupe de distribution dans le
logement prévu a cet effet jusqu‘a ce qu'il soit bien enclen-
ché SANS appuyer sur la touche « PRESS ».

Fermer la porte, insérer le tiroir  marc et le bac d'égoutte-
ment.




DETARTRAGE - DEMOLITION

39

10  DETARTRAGE

La formation du calcaire est une conséquence naturelle
entrainée par I'utilisation de I'appareil. Le cycle de détartrage
est nécessaire tous les 1a 2 mois ou en cas de réduction de la
quantité d'eau débitée.

S'ily a du conflit, le contenu du mode d’emploi
n et d'entretien est prioritaire par rapport aux
indications figurant sur les accessoires et/ou sur les
matériaux d’usage vendus séparément.

Utiliser le produit détar-

trant Saeco. Ce produit
a été spécialement congu pour
assurer, si utilisé correctement,
la meilleure performance et
fonctionnalité de I'appareil pen-
dant toute sa vie opérationnelle
et pour éviter toute altération

du produit distribué.

Attention ! Ne pas boire la solution détartrante

et les produits distribués jusqu'a la conclusion
du cycle. Ne jamais utiliser de vinaigre pour détartrer
la machine.

Avant de procéder au détartrage, extraire le Pannarello de la
buse de vapeur comme décrit dans le chapitre « Nettoyage et
Entretien ».

1 Verser tout le contenu de la bouteille de détartrant
concentré Saeco dans le réservoir a eau (7) de |'appareil
et le remplir avec de I'eau fraiche potable jusqu'au niveau
MAX indiqué.

2 Mettre en marche la machine au moyen de I'interrupteur
général (5).

3 (Fig.26) - Se servir de la buse de vapeur (12) pour
distribuer 2 tasses de solution détartrante (environ 150 ml
chacune) comme indiqué au chapitre 7 « DISTRIBUTION
D'EAU CHAUDE ».

4 Arréter la machine au moyen de l'interrupteur général (5).
5 Laisser agir le détartrant pendant 15-20 minutes.

6 Ensuite, répéter la procédure indiquée aux points 2, 3 et
4 toutes les 3 minutes, jusqu'a ce que la solution dans le
réservoir a eau soit terminée.

7 Veiller a ce que la machine soit allumée.

8 (Fig.25) - Rincer le réservoir (7) avec de I'eau propre et le
remplir complétement.

9 (Fig.26) - Rincer les circuits de I'appareil avec de I'eau
fraiche jusqu'a épuisement du contenu du réservoir (7)
au moyen de la buse de vapeur (12) comme indiqué au
chapitre 7 « DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE ».

10Répéter I'opération de rincage (point 8 et 9) pendant deux
fois consécutives.

Uniquement a la fin de cette procédure, le cycle de détartrage
est terminé.

Remarque : si nécessaire, effectuer I'amorcage
du circuit (sect. 4.3).

La solution détartrante doit &tre éliminée

conformément a ce qui est prévu par le pro-
ducteur et/ou par les normes en vigueur dans le Pays
ol la machine est utilisée.

11 DEMOLITION

L"appareil est en conqu et fabriqué pour faciliter sa valori-
sation, son recyclage ou sa réutilisation conformément a la
directive européenne 2002/96/CEE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Lelogo ci-contre apposé sur I'appareil indique
que ce produit ne peut pas étre éliminé avec les déchets
ménagers non triés.

Lorsque vous aurez décidé de vous en séparer définitivement,
il convient de faire procéder a la collecte sélective de cet
appareil en vous conformant au mode de reprise mis en place
dans votre commune (collecte ponctuelle des encombrants,
déchéterie), ou en faisant appel au service de reprise proposé
par votre distributeur, ou bien, en le confiant a des organisa-
tions caritatives et des associations a but non lucratif.

En vous assurant que ce produit est éliminé correctement,
vous favorisez la prévention des conséquences négatives pour
I'environnement et la santé humaine.
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VOYANTS DU BANDEAU DE COMMANDE

12 VOYANTS DU BANDEAU DE COMMANDE

Signalisations

Causes

Remeédes

Lumiére verte (23)

Machine activée

Lumiére verte (19) fixe

Machine a la bonne température :
- pour la distribution du café ;
- pour la distribution d'eau chaude

Lumiére verte (19) clignotante

Machine en phase de chauffage pour la
distribution de café et d'eau chaude

Lumiére verte (21) fixe

La machine a atteint la température
nécessaire pour la distribution de la
vapeur

Lumiére verte (21) clignotante

Machine en phase de chauffage pour la
distribution de vapeur

Lumiére verte (19)
dignotante

Lumiére verte (21)
dignotante simultanément

La température de la machine est trop
élevée ; dans cette modalité la machine
ne peut pas distribuer de café.

Il est nécessaire de purger I'eau dans
le bac d'égouttement en tournant le
bouton Vapeur (14) jusqu‘a ce que la
lumiére verte de température atteinte
(19) reste fixe et que la lumiére verte
(21) s'éteigne.

Lumiére rouge (22) fixe

Quantité d'eau insuffisante dans le
réservoir.

Remplir le réservoir avec de l'eau
froide potable, réamorcer le circuit et
recommencer la procédure

Réservoir a café vide.

Remplir le réservoir avec du café en
grains et recommencer la procédure.

Lumiére rouge (22) dignotante

Le groupe de distribution, le bac
dégouttement, la porte avant ne se
trouvent pas dans la position correcte,
nécessaire au fonctionnement de la
machine.

Pour que la lumiére rouge fixe séteigne,
il est nécessaire que tout élément soit
inséré ou bien serré de facon correcte.
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Problémes

Causes

Remédes

La machine ne s'allume pas.

La machine n'est pas branchée sur le
réseau électrique.

Brancher la machine sur le réseau
électrique.

La porte de service est ouverte.

Fermer la porte.

Le café n'est pas assez chaud.

Les tasses sont froides.

Chauffer les tasses.

La machine ne distribue ni eau chaude
ni vapeur.

Le trou de la buse de vapeur est
engorge.

Nettoyer le trou de la buse de vapeur a
I'aide d’une aiguille.

Le café ne mousse pas

Le mélange n'est pas approprié, le café
torréfié n'est pas frais ou bien il est trop
grossier.

Changer le mélange de café ou régler la
mouture comme indiqué dans la sec.5.

La machine se chauffe lentement ou
bien trés peu d'eau s'écoule du tuyau

Le circuit de la machine est engorgé par
du calcaire.

Détartrer la machine.

Le groupe de distribution ne peut pas
étre démonté.

Groupe de distribution mal positionné.

Allumer la machine. Fermer la porte de
service. Le groupe de distribution re-
tourne automatiquement a sa position
dorigine.

Tiroir a marc inséré.

Extraire le tiroir a marc avant d'enlever
le groupe de distribution.

Le café ne coule pas.

Le réservoir a eau est vide.

Remplir le réservoir a eau et réamorcer
le circuit (Sec.4.3).

Le groupe est encrassé. Nettoyer le groupe de distribution
(Sec9.1).
Circuit non amorcé. Réamorcer le circuit (Sec.4.3).
Le café coule lentement. (afé trop fin. Changer le mélange de café ou régler la
mouture comme indiqué a la section 5.
Circuit non amorcé Réamorcer le circuit (Sec. 4.3).

Le groupe de distribution est
encrassé.

Nettoyer le groupe de distribution
(Sec9.1).

Le café coule en dehors du distributeur.

Le distributeur est mal positionné.

Remettre le distributeur dans sa
position correcte.

Le distributeur est obturé.

Nettoyer le distributeur et ses trous.

Pour toute panne non détaillée dans le tableau ci-dessus ou en cas de solutions insuffisantes, s'adresser a un

centre d'assistance agréé.
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WICHTIGE
VORSICHTSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung von Elektrogerditen empfiehlt es sich, sich
an einige VorsichtsmaBnahmen zu halten, um die Gefahr von
Brand, elektrischen Schldgen und Unfdllen einzuschrinken.

1 Allein diesem oder jedem anderenin der Verpackung
enthaltenen Heft angegebenen Anweisungen und
Informationen aufmerksam durchlesen, ehe der
Kaffeevollautomat eingeschaltet oder benutzt wird.

2 Keine heiBen Flachen berihren.

3 Netzkabel, Stecker oder den Maschinenkdrper nicht in
Wasser oder andere Flissigkeit tauchen, um Brand,
elektrische Schlige und Unfille zu vermeiden.

4 Im Beisein von Kindern den Kaffeevollautomaten
mit besonderer Vorsicht handhaben.

5 Den Stecker aus der Steckdose ziehen, sobald die
Maschine nicht mehr benutzt wird oder gereinigt wird.
Bevor Teile enfnommen oder eingesetzt werden sowie
vor der Reinigung die Maschine abkiihlen lassen.

6 Keine kaputten oder defekten Gerdite oder Gerdte
mit beschddigtem Netzkabel oder —stecker verwen-
den. Das schadhafte Gerdt beim nichsten Handler
oder Kundendienst priifen, reparieren oder neu ein-
stellen lassen.

7 Die Verwendung nicht vom Hersteller empfohlenen
Zubehdrs kann Brand, elektrische Schldge und Un-
fille verursachen.

8  Den Kaffeevollautomaten nicht im Freien verwenden.

9 Das Kabel darf nicht vom Tisch herunterhangen
oder heiBe Flachen berihren.

10 Den Kaffeevollautomaten nicht in der Nihe von
heiBen Kiichenherden oder Backdfen verwenden.

11 Priifen, ob die Maschine sich in Stellung ,0" be-
findet, bevor man den Stecker einsteckt. Zum Aus-
schalten auf ,0” stellen, dann den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

12 Die Maschine nur im Haushalt verwenden.

13 Bei Verwendung von heiBem Dampf mit duBerster
Vorsicht verfahren.

DIESE ANWEISUNGEN GUT
AUFBEWAHREN

HINWEISE

Dieser Kaffeevollautomat wurde ausschlieBlich fir
den Haushalt entwickelt. Samtliche Eingriffe mit
Ausnahme der Reinigung oder normalen Wartung dirfen
ausschlieBlich durch den autorisierten Kundendienst
vorgenommen werden. Das Gerdt nicht in Wasser
tauchen. Reparaturen dirfen nur durch Fachpersonal des
autorisierten Kundendienstes erfolgen.

1 Sicherstellen, dass die auf dem Datenschild des
Gerdts angegebene Spannung mit der lhres
Netzanschlusses Gbereinstimmt.

2 Nie lauwarmes oder heifes Wasser in den Was-
serbehilter fillen. AusschlieBlich kaltes Wasser
verwenden.

3 Wihrend des Betriebs nie die heifen Teile oder das
Netzkabel der Maschine berihren.

4 Keine Schleif- oder Scheuermittel zum Reinigen verwen-
den. Es geniigt ein weicher Lappen mit Wasser.

5 Lur Vermeidung von Kalkablagerungen kohlen-
sdurefreies Mineralwasser verwenden.

BETRIEBSANLEITUNGEN
ZUM NETZKABEL

A Das mitgelieferte Netzkabel ist relativ kurz, domit es
sich nicht verdrehen kann oder Sie dariber stolper.

B Lingere Netzkabel kinnen verwendet werden, doch
sollte man dabei mit gréBter Vorsicht vorgehen.

C Sollte ein ldngeres Netzkabel verwendet werden,
folgendes Gberprifen:

1 dass die auf der Verldngerungsschnur vermerk-
te Spannung mindestens der des Elektrogerdtes
entspricht;

2 dass es einen Stecker mit drei Stiften (Erdung)
hat, falls das Netzkabel des Elekirogerdtes
ebenfalls drei hat;

Das Netzkabel darf nicht am Tisch herunter-
hangen; Sie konnten dariber stolpern.
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L ALLGEMEINES

Diese Kaffeemaschine ist fiir die Zubereitung von Espresso-
kaffee mit ganzen Bohnen konzipiert und verfiigt iiber eine
Dampf- und HeiBwasserdiise. Das Gehduse der Maschine
prasentiert sich in elegantem Design und ist fiir den Hausge-
brauch konzipiert worden, nicht aber fiir den Dauergebrauch
bei professionellen Anwendungen.

Achtung. In folgenden Fallen wird fiir eventuel-
le Schaden keine Haftung iibernommen:
« Falsche und nicht den vorgesehenen Verwendungs-
zwecken entsprechende Verwendung;
« Reparaturen, die nicht in autorisierten Kunden-
dienststellen durchgefiihrt wurden;
« Veranderungen am Netzkabel;
« Veranderungen an beliebigen Bestandteilen der
Vorrichtung;
« Verwendung von anderen als originalen Ersatz- und
Zubehbrteilen.
In diesen Fallen erlischt die Garantie.

1.1  Hinweise zur einfacheren Lektiire
Das Warndreieck weist auf alle wichtigen Anwei-
sungen fiir die Sicherheit des Benutzers hin.
Diese Hinweise sind strikt zu beachten, um
schwere Verletzungen zu vermeiden!

(Abb. 2) - Der Verweis auf Abbildungen, Teile der Maschine

und Bedienelemente erfolgt iiber Zahlen oder Buchstaben,

wie beispielsweise der Verweis auf die Abbildung 2 dieses
Abschnitts.

Mit diesem Symbol werden Informationen gekenn-
zeichnet, auf die besonders geachtet werden muss,
um den Betrieb der Vorrichtung zu optimieren.

~ Diedem Text entsprechenden Abbildun-
~ /4 gen befinden sich in der Umschlagklappe
der Deckblattes. Diese Innenseite ist beim

Lesen der vorliegenden Bedienungsanlei-
tung aufgeklappt zu halten.

1.2  Gebrauch dieser Bedienungsanleitung

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
sicheren Ort auf und legen Sie sie der Maschine immer
bei, wenn diese von anderen Personen benutzt wird.

Fiir weitere Fragen oder bei Problemen, die nicht oder nur
unzureichend in der vorliegenden Bedienungsanleitung
beschrieben sind, wenden Sie sich bitte an die autorisierten
Kundendienststellen.

2 TECHNISCHE DATEN

+ Nennspannung

Siehe Typenschild auf dem Gerat
« Nennleistung

Siehe Typenschild auf dem Gerat

« Stromversorgung
Siehe Typenschild auf dem Gerat

« Gehdusematerial
Thermoplastisches Material

+ Abmessungen (mm)

337x325x377
- Gewicht (kg)
8,5
+ Kabelldnge (mm)
1200
« Bedienfeld
Frontal
- Wassertank

1,7 (I) - Herausnehmbar
- Fiillkapazitat Kaffeebehélter (g)

350 Bohnen
« Pumpendruck (bar)
.15
« Durchlauferhitzer
Rostfreier Edelstahl

« Sicherheitsvorrichtungen
Sicherheitsventil Durchlauferhitzerdruck;
Sicherheitsthermostat

Anderungen der Konstruktion und Ausfiihrung sind
aufgrund von technologischen Weiterentwick-lungen
vorbehalten.

ﬂ
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3 SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

AV

Die unter Strom stehenden Teile diirfen keinesfalls
mit Wasser in Beriihrung kommen: Kurzschlussge-
fahr! Der heiBe Dampf und das heiBBe Wasser konnen
Verbrennungen verursachen! Den Dampf- oder Heif3-
wasserstrahl keinesfalls auf Korperteile richten. Die
Diise fiir die Dampf-/HeiBwasserausgabe vorsichtig
beriihren: Verbrennungsgefahr!

SachgemaBer Gebrauch

Die Kaffeemaschine ist ausschlieBlich fiir den Betrieb in
Haushalten vorgesehen. Technische Anderungen und un-
sachgemaBer Gebrauch sind wegen der damit verbundenen
Risiken verboten! Die Maschine ist nicht dazu bestimmt, von
Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten kor-
perlichen oder geistigen Fahigkeiten oder einer Beeintréchti-
gung der Sinnesorgane bzw. von Personen ohne ausreichende
Erfahrung oder Kompetenz verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden von einer Person iiberwacht, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich ist oder sie werden im Gebrauch der
Maschine geschult.

Stromversorgung

Der Kaffeevollautomat darf nur an eine geeignete Steckdose
angeschlossen werden.

Die Spannung muss mit derjenigen iibereinstimmen, die auf
dem Typenschild des Gerdts angegeben ist.

Netzkabel

Der Kaffeevollautomat darf keinesfalls mit defektem Netzka-
bel betrieben werden.

Bei Schaden am Versorgungskabel muss dieses vom Hersteller
oder von dessen Kundendienst ausgetauscht werden. Das
Versorgungskabel darf nicht in Ecken, iiber scharfe Kanten
oder auf sehr heiBen Gegensténden verlegt werden. Es sollte
vor 0l geschiitzt werden.

Der Kaffeevollautomat darf nicht am Kabel getragen oder
gezogen werden. Der Stecker darf nicht durch Ziehen am
Kabel herausgezogen werden. Er sollte nicht mit nassen
Hénden beriihrt werden.

Der freie Fall des Versorgungskabels von Tischen oder Regalen
sollte vermieden werden.

I schutz anderer Personen

Sicherstellen, dass Kinder nicht mit dem Kaffeevollautomaten
spielen konnen. Kinder kdnnen die Gefahrensituationen, die
durch Haushaltsgeréte entstehen kénnen, nicht abschtzen.

Verbrennungsgefahr

Den HeiBwasser- oder Dampfstrahl keinesfalls auf sich selbst
oder auf andere Personen richten: Verbrennungsgefahr!
Stets die entsprechenden Griffe benutzen.

I3X standort

Der Kaffeevollautomat sollte an einem sicheren Ort aufge-
stellt werden, an dem nicht die Gefahr des Umkippens oder
der Verletzung von Personen besteht. Der Kaffeevollautomat
darf nicht im Freien betrieben werden. Die Maschine keines-
falls auf heiBen Oberfldchen und in der Nahe von offenem
Feuer aufstellen, da das Gehduse schmelzen oder auf andere
Art beschédigt werden kdnnte.

| E | Reinigung

Bevor die Maschine gereinigt wird, muss der Hauptschalter
(5) auf -0- gestellt und dann der Stecker von der Steckdose
abgenommen werden.

Dariiber hinaus abwarten, bis die Maschine abgekiihlt ist.
Die Maschine keinesfalls in Wasser tauchen!

Der Versuch von Eingriffen im Inneren der Maschine ist
strengstens verboten.

B2 Raumbedarf fiir den Betrieb und die

Wartung

Fiir einen korrekten und einwandfreien Betrieb des Kaffee-

vollautomaten sollten folgende Empfehlungen beriicksichtigt

werden:

« Eine ebene Auflagefléche auswdhlen.

« Der Raum sollte ausreichend beleuchtet und hygienisch
unbedenklich sein und die Steckdose muss leicht zugang-
lich sein.

« GemdR den Angaben in der Abbildung einen Mindestab-
stand von den Maschinenwanden beriicksichtigen.

Aufbewahrung des Kaffeevollautomaten

Wird die Maschine fiir langere Zeit nicht benutzt, so ist
diese auszuschalten und der Stecker ist aus der Steckdose
zu ziehen. Die Maschine an einem trockenen und fiir Kinder
unzugénglichen Ort aufbewahren. Vor Staub und Schmutz
schiitzen.

ﬂ
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Reparaturen/Wartungsarbeiten

Die Maschine bei Stdrungen, Defekten oder dem Verdacht auf
Defekte nach einem Sturz nicht verwenden und unverziiglich
den Netzstecker ziehen. Eine defekte Maschine keinesfalls in
Betrieb setzen.

Eingriffe und Reparaturen diirfen ausschlieBlich von
autorisierten Kundendienststellen vorgenommen werden. Im
Falle von nicht fachgerecht ausgefiihrten Eingriffen wird jede
Haftung fiir eventuelle Schaden abgelehnt.

Brandschutz
Im Fall eines Brandes einen Kohlenséureldscher (CO,) verwen-
den. Keinesfalls sind Wasser- oder Pulverldscher einzusetzen.

Legende der Maschinenbestandteile

Behalter fiir Bohnenkaffee
Bohnenbehélterdeckel
Einstellung Mahlgrad

Rost

Hauptschalter (ON/OFF)
Wassertankdeckel

Wassertank

Kaffeesatzbehilter

Netzkabel

Abtropfschale
Hohenverstellbarer Kaffeeauslauf
HeiBwasser-/Dampfdiise mit Pannarello
Servicetiir

Drehknopf Dampfausgabe
Briihgruppe

Reinigungshiirste

ol GIS|ElS el ol ool

w
m

=
o

=h
[
=

Drehknopf fiir die Einstellung der
ausgegebenen Kaffeemenge in der Tasse
Taste Kaffeeausgabe

LED Temperatur bereit/ Funktion Kaffee
Wahltaste Dampffunktion

LED Temperatur Dampffunktion

LED Alarmanzeige

LED Maschine ein

ENEEEE
WINI—=]O ~N

4 AUFSTELLUNG

Fiir Ihre eigene Sicherheit und die der anderen sollten
die “Sicherheitsvorschriften” im Kap. 3 strikt eingehal-
ten werden.

4 ) (0

Die Original-Verpackung wurde fiir den Schutz der Maschine
wahrend des Versands entwickelt und hergestellt.

Es wird empfohlen, diese Verpackung fiir eventuelle zukiinfti-
ge Transporte aufzubewahren.

4.2  Vorbereitende Arbeiten

« Die Abtropfschale (10) mit dem Rost (4) aus der Verpak-
kung nehmen.

« Den Kaffeevollautomaten aus der Verpackung nehmen
und an einem geeigneten Ort aufstellen, der den
entsprechenden Anforderungen entspricht, die in den
Sicherheitsvorschriften beschrieben werden (Kap. 3).

« Die Abtropfschale (10) in die entsprechende Aufnahme auf
der Maschine einsetzen. Sicherstellen, dass die Abtropf-
schale, der Kaffeesatzbehalter (8) und die Briihgruppe (15)
korrekt eingesetzt wurden und dass die Servicetiir (13)
geschlossen ist.

« Den entsprechenden Deckel (2) auf dem Bohnenbehalter
(1) positionieren. Die Biirste fiir die Reinigung (16) sollte
in der Nahe aufbewahrt werden.

« Bevor der Stecker in die Steckdose eingesteckt wird,
sicherstellen, dass der Hauptschalter (5) sich in Position
-0- befindet.

Blinkt beim Einschalten der Maschine die rote LED (22), so
bedeutet dies, dass eines der oben beschriebenen Teile nicht
korrekt eingesetzt wurde.

Wichtiger Hinweis: Der Inhalt des Kapitels 12

sollte gelesen werden. Dort wird ausfiihrlich
die Bedeutung aller Anzeigen der Maschine iiber die
Lampen auf dem Bedienfeld erldutert.

+ (Abb.25) - Den Wassertank (7) herausheben und den
Deckel (6) abnehmen. Den Tank ausspiilen und mit fri-
schem Wasser fiillen. Es wird empfohlen, den Wassertank
nicht iberméBig aufzufiillen. Den Tank wieder in seine
Aufnahme einsetzen und den Deckel (6) wieder aufsetzen.




AUFSTELLUNG

In den Tank (7) darf ausschlieBlich frisches

Trinkwasser ohne Kohlenséure eingefiillt
werden. HeiBes Wasser oder andere Fliissigkeiten
konnen den Tank oder die Maschine beschidigen.
Die Maschine darf ohne Wasser keinesfalls in Betrieb
gesetzt werden: sicherstellen, dass im Tank eine
ausreichende Menge Wasser vorhanden ist.

+ (Abb.24) - Den Deckel (2) abnehmen und Bohnenkaffee
einfiillen.

In den Behalter (1) darf ausschlieBlich Bohnen-

kaffee eingefiillt werden. Gemahlener Kaffee,
Instantkaffee oder andere Gegenstiande verursachen
Schaden an der Maschine.

« Den Deckel (2) wieder auf den Kaffeebehalter (1) aufset-
zen.

« Den Stecker in eine geeignete Steckdose einstecken.

4.3  Entliiftung des Systems

Vor der ersten Inbetriebnahme, nach der Dampfausgabe und
wenn kein Wasser mehr im Tank vorhanden ist, muss das
System der Maschine entliiftet werden.

« Der Hauptschalter (5) der Maschine befindet sich in der
Position -0-. Zum Einschalten muss lediglich die Taste (5)
gedriickt werden. Daraufhin leuchtet die LED (23) des
Bedienfeldes auf.

+ (Abb.26) - Um das System zu entliiften, wird ein Gefdl
unter die Dampfdiise (Pannarello) (12) gestellt. Der
Drehknopf (14) wird im Gegenuhrzeigersinn gedreht und
es wird abgewartet, bis das Wasser gleichmaBig aus der
Dampfdiise (Pannarello) austritt. Um die Wasserausgabe
zu unterbrechen, wird der Drehknopf (14) im Uhrzeiger-
sinn gedreht.

« Nunist das System entliiftet.

4.4  Erste Inbetriebnahme oder Benut-
zung nach langerer Nichtbenutzung

Dieser einfache Vorgang gewahrleistet eine optimale Ausga-
be und muss ausgefiihrt werden:

bei der ersten Inbetriebnahme;
nach einem léngeren Zeitraum der Nichtbenutzung der
Maschine (Ianger als 2 Wochen).

n Das ausgegebene Wasser muss iiber einen

darf nicht fiir Lebensmittelzwecke verwendet werden.

entsprechenden Abfluss entsorgt werden, und

Sollte der Behalter wahrend des Zyklus voll werden,
muss die Ausgabe gestoppt und der Behilter geleert
werden, bevor der Vorgang fortgesetzt wird.

1

(Abb.25) - Sicherstellen, dass der Wassertank (7) mit fri-
schem Trinkwasser vollstandig gefiillt ist. Im gegenteiligen
Falle das vorhandene Wasser ablassen und durch frisches
Wasser ersetzen.

Einen Behdlter unter die Dampfdiise (Pannarello) (12)
stellen und den Drehknopf (14) im Gegenuhrzeigersinn
drehen.

Einen Zeitraum von ca. 30 Sekunden oder die Fiillung des
Behalters abwarten und die Wasserausgabe unterbrechen,
indem der Drehknopf (14) im Uhrzeigersinn gedreht wird.

Einen Zeitraum von ca. 60 Sekunden abwarten. Die Vor-
gange ab Punkt 2 bis zur vollstandigen Leerung des Tanks
wiederholen.

(Abb.25) - Nachdem das Wasser abgelassen wurde, den
Tank (7) erneut fiillen und einen neuen Zyklus ab Punkt (2)
ausfiihren, wie bereits zuvor.

Nachdem der Tank zum zweiten Mal geleert wurde, diesen
erneut mit Wasser fiillen. Nun ist die Maschine betriebsbe-
reit.

Hinweis: soweit erforderlich, muss das System
entliiftet werden.

« Fiir die Ausgabe von Kaffee, HeiBwasser oder Dampf

und fiir den korrekten Betrieb der Maschine sollten die
folgenden Hinweise aufmerksam beachtet werden.

ﬂ
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MAHLWERK - AUSGABE KAFFEE

5 MAHLWERK

Achtung! Der Drehknopf fiir die Mahlgradein-

stellung, der sich im Kaffeebehilter befindet,
darf nur dann gedreht werden, wenn sich das Mahl-
werk in Betrieb befindet. Keinen gemahlenen Kaffee
und/oder Instantkaffee in den Kaffeebohnenbehilter
einfiillen.

Es darf ausschlieBlich Bohnenkaffee in diesen

Behilter eingefiillt werden. Das Mahlwerk
enthilt Teile, die sich bewegen und daher eine Gefahr
darstellen kénnen. Die Einfiihrung der Finger und/
oder anderer Gegenstéande ist verboten. Vor Eingriffen
im Inneren des Kaffeebehalters sollten stets der
Hauptschalter ausgeschaltet und der Stecker von der
Steckdose abgenommen werden. Wahrend sich das
Mahlwerk in Betrieb befindet, sollte kein Bohnenkaf-
fee eingefiillt werden.

(Abb.24) - Neben der verwendeten Kaffeemischung héngen
die Qualitdt und der Geschmack des Kaffees auch vom
eingestellten Mahlgrad ab. Die Maschine ist mit einem Dreh-
knopf (3) fiir die Mahlgradeinstellung ausgestattet. Um den
Mahlgrad zu &ndern, wird der Drehknopf gedreht, wenn sich
das Mahlwerk in Betrieb befindet. Die auf dem Drehknopf
angegebenen Zahlen geben den Mahlgrad an.

Jedes Gerat wird im Werk auf einen mittleren Mahlgrad
eingestellt: Sollte der Mahlgrad zu fein sein, muss der
Drehknopf auf einen hdheren Wert eingestellt werden; ist der
Mahlgrad zu grob, muss mit dem Drehknopf ein niedrigerer
Wert eingestellt werden.

Die Anderung des Mahlgrades wirkt sich erst nach drei oder
vier Kaffeeausgaben spiirbar aus.

Bohnenkaffee fiir Kaffeevollautomaten verwenden. Die
Einstellung eines extremen Mahlgrads (z. B. 1-16) sollte
vermieden werden; in solchen Fallen sollte eine andere
Kaffeemischung verwendet werden. Den Kaffee kiihl und in
einem dicht verschlossenen Behalter aufbewahren.

Der Mahlgrad muss eingestellt werden, wenn der Kaffee nicht
optimal ausgegeben wird:

Zu schnelle Ausgabe = Mahlgrad zu grob > den Drehknopf
auf niedrigere Zahlen einstellen;

Tropfenweise Ausgabe/keine Ausgabe = Mahlgrad zu fein >
den Drehknopf auf hhere Zahlen einstellen.

6 AUSGABE KAFFEE

Hinweis: Sollte die Maschine keinen Kaffee

ausgeben, so ist zu iiberpriifen, ob sich Wasser
im Wassertank befindet. Auf der linken Seite der
Maschine kann der Fiillstand im Wassertank iiberpriift
werden.

Vor der Ausgabe des Kaffees priifen, ob die

griine LED Temperatur bereit (19) dauerhaft
aufleuchtet und ob der Wassertank und der Kaffeebe-
hilter gefiillt sind.

« (Abb. 27 - 28) — 1 oder 2 Tassen unter die Ausgabediise
(11) stellen; der Kaffeeauslauf kann in der Hohe an die
verwendeten Tassen angepasst werden.

« Die Kaffeemenge, die in die Tasse ausgegeben werden soll,
iiber den Drehknopf (17) einstellen: wird der Drehknopf
im Uhrzeigersinn gedreht, so erhdht sich die ausgegebene
Kaffeemenge. Wird der Drehknopf im Gegenuhrzeigersinn
gedreht, so wird die Menge des ausgegebenen Kaffees
reduziert.

« Fiir die Kaffeeausgabe muss die Taste (18) gedriickt wer-
den, daraufhin startet der Ausgabezyklus: fiir die Ausgabe
1 Kaffees wird die Taste (18) nur ein Mal gedriickt. Fiir
die Ausgabe von 2 Kaffees wird die Taste (18) zwei Mal
nacheinander gedriickt.

In dieser Betriebsart sorgt die Maschine

automatisch fiir die Mahlung und Dosierung
derrichtigen Kaffeemenge. Die Zubereitung zweier
Kaffees erfordert zwei Mahlzyklen und zwei Ausgabe-
zyklen, die automatisch von der Maschine gesteuert
werden.

«Nach dem Vorbriihzyklus beginnt der Kaffee aus der
Kaffeeauslaufdiise (11) zu flieBen.

- Die Kaffeeausgabe wird automatisch beendet, wenn die
mit dem Drehknopf (17) eingestellte Menge erreicht ist.
Die Kaffeeausgabe kann jedoch auch durch Druck der Taste
(18) abgebrochen werden.
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7 HEISSWASSERAUSGABE

Achtung: Zu Beginn kann es zu HeiBwasser-

spritzern kommen. Verbrennungsgefahr! Die
HeiBwasserdiise kann hohe Temperaturen erreichen:
Direkte Beriihrung vermeiden.

« Vor der Ausgabe von HeiBwasser ist zu iiberpriifen, ob das
griine Licht Temperatur bereit (19) eingeschaltet ist.

Wenn die Maschine fiir die Kaffeeausgabe bereit ist, ist wie

folgt vorzugehen:

« EineTasse und/oder ein anderes Gefal unter die HeiBwas-
ser-/Dampfdiise (12) stellen.

+ (Abb.29) - Den Drehknopf (14) im Gegenuhrzeigersinn
offnen.

« Die gewiinschte HeiBwassermenge ausgeben. Um
die Ausgabe des HeiBwassers abzubrechen, wird der

Drehknopf (14) im Uhrzeigersinn gedreht. Die Maschine
schaltet auf Normalbetrieb um.

DAMPFAUSGABE/ZUBEF

APP NO

Der Dampf kann zum Aufschdumen von Milch fiir den
Cappuccino, aber auch zum Erhitzen von Getranken benutzt
werden.

Verbrennungsgefahr! Zu Beginn der Ausgabe

kann es zu HeiBwasserspritzern kommen. Die
Ausgabediise kann hohe Temperaturen erreichen:
Direkte Beriihrung vermeiden.

« st die Maschine fiir die Ausgabe von Kaffee bereit, wird
die Taste (20) gedriickt. Die Maschine muss aufgeheizt
werden.

« Vor der Ausgabe von Dampf st zu iiberpriifen, ob das
griine Licht Temperatur bereit (21) dauerhaft aufleuchtet.

+ (Abb. 29) - Einen Behdlter unter die Dampfdiise (Panna-
rello) (12) stellen und den Drehknopf (14) “HeiBwasser/
Dampf” fiir kurze Zeit 6ffnen, um das Restwasser aus der
Dampfdiise (Pannarello) abzulassen. Nach kurzer Zeit tritt
dann nur noch Dampf aus.

« Den Drehknopf (14) schlieBen.

- Das GefdB, das fiir die Cappuccinozubereitung benutzt
werden soll, zu 1/3 mit kalter Milch fiillen.

Fiir die Zubereitung eines optimalen Cappuc-
cinos miissen die Tasse und die verwendete
Milch kalt sein.

« (Abb. 30) - Die Dampfdiise (Pannarello) in die zu erhit-
zende Milch tauchen und den Drehknopf (14) 6ffnen. Das
GefdB mit langsamen Drehbewegungen von unten nach
oben bewegen, damit die Schaumbildung gleichmaRig
erfolgt.

« Nachdem der Dampf fiir den gewiinschten Zeitraum
benutzt wurde, den Drehknopf (14) schlieBen.

« Auf dieselbe Weise konnen auch andere Fliissigkeiten
erhitzt werden.

Nach der Benutzung wird die Dampfdiise (Pannarello) gemaR
der Beschreibung im Kapitel “Reinigung und Wartung”
gereinigt.

8.1 Umschaltung von Dampf auf Kaffee

« Fiir die Ausgabe von Kaffee muss die Taste (20) gedriickt
werden.

« Bei der Umschaltung von der Dampfausgabe auf die Kaf-
feeausgabe blinken die LEDs (19) und (21) gleichzeitig und
zeigen damit an, dass die Maschine sich in Ubertempera-
tur befindet und keinen Kaffee ausgeben kann.

« Fiir die Ausgabe von Kaffee muss Wasser abgelassen
werden. Ein Gefal3 unter die Dampfdiise (Pannarello) (12)
stellen und den Drehknopf (14) im Gegenuhrzeigersinn
drehen. Abwarten, bis nur noch die LED Temperatur bereit
(19) dauerhaft aufleuchtet. Nachfolgend wird der Dreh-
knopfim Uhrzeigersinn gedreht und damit geschlossen.

ﬂ
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REINIGUNG UND WARTUNG

9 REINIGUNG UND WARTUNG

Allgemeine Reinigung

- Die Wartung und die Reinigung diirfen nur dann
durchgefiihrt werden, wenn die Maschine vom Stromnetz
abgenommen wurde und abgekiihlt ist.

« Die Maschine darf nicht in Wasser getaucht werden. Teile
der Maschine diirfen nicht in der Spiilmaschine gereinigt
werden.

« Fiir die Reinigung diirfen keine spitzen Gegensténde oder
chemisch aggressive Produkte (Losungsmittel) verwendet
werden.

« DerPannarello muss nach jeder Benutzung gereinigt
werden. Der duBere Teil des Pannarellos ist hierfiir abzu-
nehmen.

Den duBeren Teil des Pannarellos unter laufendem Wasser
reinigen.

- Fiir eine sorgfaltigere Reinigung wird der Pannarello von
der Dampfdiise abgenommen.

herausnehmen. Nach der sorgfaltigen Reinigung wird er
wieder korrekt eingesetzt, wie in der Abbildung gezeigt.

(Abb. 25) - Es wird empfohlen, den Wassertank taglich zu
reinigen:

- Den Filterim Inneren des Tanks herausnehmen und
mit flieBendem Trinkwasser reinigen.

- Den Filter wieder in seine Aufnahme einsetzen, indem
er leicht angedriickt und gedreht wird.

- Den Wasserbehalter mit frischem Trinkwasser fiillen.

« Fiir die Reinigung des Gerats sollte ein weiches, leicht mit

Wasser angefeuchtetes Tuch verwendet werden.

- Die Vorrichtung und deren Bestandteile nicht unter

Verwendung eines Mikrowellen- oder herkdmmlichen
Backofens trocknen.

(Abb.32) - Den Auslauf entnehmen, indem er nach
auBen abgezogen wird, dann mit lauwarmem Wasser
reinigen. Nach der Reinigung ihn wieder in die Aufnahme
einsetzen, indem er bis zum Einrasten gedruckt wird.

(Abb. 31-34) — Den Service-Raum reinigen. Wir empfeh-
len, die folgenden Vorrichtungen téglich zu leeren und zu
reinigen:

- den Kaffeesatzbehdlter (8)

- die Abtropfschale (10)

9.1 Briihgruppe

« Die Briihgruppe (15) muss immer dann gereinigt werden,

wenn der Bohnenbehalter nachgefiillt wird, zumindest
aber einmal pro Woche.

Die Kaffeemaschine ausschalten, indem der Schalter (5)
auf -0- gestellt wird und den Stecker von der Steckdose
abziehen.

« (Abb. 31-34) - Dann den Kaffeesatzbehilter (8) und die

Abtropfschale (12) herausnehmen und anschlieBend die
Servicetiir (13) 6ffnen.

+ (Abb.35) - Die Briihgruppe (15) herausnehmen, indem sie

am entsprechenden Griff gehalten und die Taste «PRESS»
gedriickt wird. Die Briihgruppe darf ausschlieBlich mit
warmem Wasser ohne Reinigungsmittel gereinigt werden.

« (Abb. 36) - Die Briihgruppe mit lauwarmem Wasser

waschen. Den oberen Filter sorgfaltig reinigen.

+ AlleTeile der Briihgruppe sorgféltig waschen und trock-

nen.
Den Raum sorgfaltig reinigen.

Die Briihgruppe wieder in den entsprechenden Raum ein-
setzen, bis diese einrastet. Dabei NICHT die Taste “PRESS”
driicken.
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« AnschlieBend die Servicetiir schlieBen und den Kaffeesatz-
behélter und die Abtropfschale einsetzen.

10  ENTKALKUNG

Die Bildung von Kalk ist eine natiirliche Folge des Betriebs des
Gerdts. Die Entkalkung ist nach jeweils 1-2 Monaten und/oder
dann erforderlich, wenn eine Verminderung der Wasserdurch-
laufmenge beobachtet wird.

Die Angaben im Bedienungs- und Wartungs-

handbuch haben gegeniiber den Angaben auf
separat verkauftem Zubehor und/oder Verbrauchsma-
terial Vorrang, soweit sich daraus Konflikte ergeben.

Es sollte ein Entkalker

Saeco verwendet
werden. Dieser wurde eigens
dafiir entwickelt, die Leistungen
und den Betrieb der Maschine
fiir deren gesamtes Betriebsle-
ben optimal zu erhalten, und,
soweit er korrekt verwendet
wird, Beeintrachtigungen des
ausgegebenen Produktes zu
vermeiden.

Achtung! Die Entkalkerlosung und die bis zum

Abschluss des Zyklus ausgegebenen Produkte
diirfen keinesfalls getrunken werden. Keinesfalls darf
Essig als Entkalker verwendet werden.

Vor der Entkalkung muss der Pannarello von der Dampfdiise
entfernt werden, wie im Kapitel "Reinigung und Wartung"
beschrieben.

1 Den gesamten Inhalt der Flasche mit konzentriertem
Entkalker Saeco in den Wassertank (7) des Gerdts einfiillen
und den Tank mit frischem Trinkwasser bis zum Fiillstand
MAX auffiillen.

2 Die Maschine iiber den Hauptschalter (5) einschalten.

3 (Abb.26) - Uber die Dampfdiise (12) 2 Tassen der Entkal-
kerldsung (jeweils ca. 150 ml) ausgeben, wie im Kapitel 7
"HEISSWASSERAUSGABE" beschrieben.

4 Die Maschine iiber den Hauptschalter (5) ausschalten.
5 Den Entkalker fiir 15-20 Minuten einwirken lassen.

6 Nachfolgend die Vorgange der Punkte 2, 3 und 4in
Intervallen von jeweils 3 Minuten wiederholen, bis die im
Wassertank enthaltene Losung vollsténdig abgelassen ist.

7 Sicherstellen, dass die Maschine eingeschaltet ist.

8 (Abb.25) - DenTank (7) mit frischem Wasser spiilen und
nachfolgend vollstandig fiillen.

9 (Abb.26) - Die Spiilung der Systeme des Gerdts mit
frischem Wasser iiber die Dampfdiise (12) vornehmen, bis
derTank (7) leer ist, wie im Kapitel 7 "HEISSWASSERAUS-
GABE" beschrieben.

10Den Spiilvorgang (Punkt 8 und 9) zweimal hintereinander
wiederholen.

Erst danach ist der Entkalkungszyklus abgeschlossen.

Hinweis: soweit erforderlich, muss das System
entliiftet werden (Abschn. 4.3).

Die Entsorgung der Entkalkerldsung muss
gemaB den Vorgaben des Herstellers und/oder
den im Benutzerland geltenden Vorschriften erfolgen.

11 ENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpak-
kung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem Sammel-
punkt fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen
Gerdten abgegeben werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer
Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen
gefahrdet.

Weitere Informationen iiber das Recycling dieses Produkts
erhalten Sie von Ihrer Gemeinde, der Miillabfuhr oder dem
Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

ﬂ
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12 KONTROLLLAMPEN BEDIENFELD

Anzeigen

Ursachen

Abhilfen

Griines Licht (23)

Maschine eingeschaltet

Dauerhaft aufleuchtendes griines
Licht (19)

Maschine in Temperatur bereit:
- fiir die Ausgabe des Kaffees.
fiir die Ausgabe von HeifBwasser.

Blinkendes griines Licht (19)

Maschine in Aufheizphase fiir die Aus-
gabe von Kaffee und heiBem Wasser.

Dauerhaft aufleuchtendes griines
Licht (21)

Maschine in Temperatur bereit fiir die
Dampfausgabe.

Blinkendes griines Licht (21)

Maschine in Aufheizphase fiir die
Ausgabe von Dampf.

Blinkendes griines Licht (19)

Gleichzeitig blinkendes griines
Licht (21)

Maschine in Ubertemperatur. In diesem
Zustand kann die Maschine keinen
Kaffee ausgeben.

Das Wasser in der Abtropfschale muss
entleert werden, indem der Drehknopf
Dampf (14) so lange gedreht wird, bis
das griine Licht Temperatur bereit (19)
dauerhaft aufleuchtet und das griine
Licht (21) sich ausschaltet.

Dauerhaft aufleuchtendes rotes
Licht (22)

Die Wassermenge im Tank ist unzurei-
chend.

Den Tank mit frischem Trinkwasser
fiillen, das System entliiften und die
Vorgehensweise erneut beginnen.

Kaffeebehélter leer.

Den Behalter mit Bohnenkaffee fiillen
und die Vorgehensweise erneut begin-
nen.

Blinkendes rotes Licht (22)

Die Briihgruppe, die Kaffeesatzschub-
lade, die Abtropfschale und die vordere
Tiir befinden sich nicht in der korrekten
Position fiir den Betrieb der Maschine.

Um das dauerhaft aufleuchtende rote
Licht auszuschalten, iiberpriifen Sie, ob
alle Bestandteile richtig eingesetzt oder
geschlossen wurden.
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Abhilfen
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Die Maschine schaltet sich nicht ein.

Die Maschine ist nicht an das Strom-
netz angeschlossen.

SchlieBen Sie die Maschine an das Stromnetz

an.

Die Servicetiir ist offen.

Die Servicetiir schlieBen.

Der Kaffee ist nicht heil genug.

Die Tassen sind kalt.

Wadrmen Sie die Tassen an.

Es erfolgt keine Ausgabe von
HeiBwasser oder Dampf.

Die Austrittsoffnung der Dampfdiise
ist verstopft.

Reinigen Sie die Offnung der Dampfdiise mit

einer Nadel.

Der Kaffee hat wenig Crema.

Die Kaffeemischung ist nicht geeig-
net, der Kaffee ist nicht rdstfrisch,

Die Kaffeemischung wechseln oder den Mahlgrad

wie im Abschn. 5 beschrieben einstellen.

ﬁ

das Kaffeepulver wurde zu grob
gemahlen.

Die Maschine benétigt zu lange Die Maschine entkalken.
Aufwarmzeiten oder die Wasser-
menge, die aus der Diise kommt,

ist begrenzt.

Das Maschinensystem ist verkalkt.

Die Maschine einschalten. Die Servicetiir
schlieBen. Die Briihgruppe kehrt automatisch
in die Ausgangsposition zuriick.

Die Briihgruppe kann nicht heraus-
genommen werden.

Die Briihgruppe wurde nicht korrekt
eingesetzt.

Kaffeesatzbehdlter eingesetzt Nehmen Sie den Kaffeesatzbehalter heraus,

bevor Sie die Briihgruppe abnehmen.

Fiillen Sie den Wassertank auf und entliiften
Sie das System erneut (Abschn. 4.3).

Es wird kein Kaffee ausgegeben. Wasser fehlt

Die Briihgruppe ist verschmutzt Reinigen Sie die Briihgruppe (Abschn. 9.1).
Entliiften Sie das System (Abschn. 4.3).

Der Kaffee wird langsam ausge- Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Kaffeemischung wechseln oder den Mahl-
geben. grad wie im Abschn. 5 beschrieben einstellen .

Entliiften Sie das System (Abschn. 4.3).

System nicht geladen

System nicht geladen.

Die Briihgruppe ist verschmutzt. Reinigen Sie die Briihgruppe (Abschn. 9.1).

Der Kaffee tritt neben der Briih-
gruppe aus.

Die Briihgruppe ist nicht in der
korrekten Position.

Bringen Sie die Briihgruppe wieder in Position.

Der Auslauf ist verstopft. Reinigen Sie die Briihgruppe und ihre Aus-

trittsoffnungen.

Bei Storungen, die nicht in der oben aufgefiihrten Tabelle behandelt werden, oder in Féllen, in denen die empfoh-
lenen Vorgangsweisen das Problem nicht beheben, wenden Sie sich bitte an eine Kundendienststelle.
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PRECAUCIONES
IMPORTANTES

Durante el uso de electrodomésticos, se aconseja tomar
algunas precauciones para evitar el riesgo de sacudidas
eléctricas o incendios.

1 Leer atentamente todas las instrucciones e infor-
maciones descritas en este manual y en cualquier
otro folleto que venga dentro del embalaje antes de
poner en marcha o utilizar la mdquina espresso.

2 No tocar superficies calientes.

3 No sumergir el cable, los enchufes o el cuerpo de lo
mdquina en agua o en cualquier otro liquido para
evitar incendios, sacudidas eléctricas o accidentes.

4 Poner particular atencion durante el uso de la md-
quina espresso en presencia de nifios.

5 Desenchufar la mdquina cuando no se esté utilizan-
do o mientras que se estd limpiando. Enfriarla an-
tes de introducir o quitar piezas y antes de empezar
a limpiarla.

6 No utilizar lo maquina si el cable o el enchufe estdn
dafiados o en caso de averias o roturas. Haga que
controlen o reparen el electrodomeéstico en el centro
de asistencia mds cercano.

7 Eluso de accesorios no aconsejados por el fabrican-
e podrd causar dafios a cosas y personas.

8  No utilizar lo mquina espresso en espacios abiertos.

9 Evitar que el cable cuelgue de la mesa o que toque
superficies calientes.

10 Mantener la mdquina espresso lejos de fuentes de calor.

11 Controlar que la maquina espresso esté en posicion
“Apagado” antes de enchufarla. Para apagarla,
ponerla en “Apagado” y, a continuacion, desen-
chufarla.

12 Utilizar la maguina Gnicamente para uso domeéstico.

13 Extremar el cvidado durante la utilizacion de vapor.

CONSERVAR ESTAS
INSTRUCCIONES

ADVERTENCIA

La mdquina espresso ha sido estudiada Gnicamente
para uso doméstico. Cualquier intervencion de asisten-
cia, excepto para las operaciones de limpieza y de
mantenimiento normal, deberd ser efectuada por un
centro de asistencia autorizado.

No sumergir la mdquina en agua.

Cualquier reparacion deberd ser efectuada dnicamente

por el centro de asistencia autorizado.

1 Controlar que el voltaje indicado en la chapa corres-
ponda con el suyo.

2 Nunca utilice agua tibia o caliente para rellenar el
recipiente de agua. Utilice dnicamente agua fria.

3 No toque con las manos las partes calientes de la
mdquina ni el cable de alimentacion durante el
funcionamiento.

4 Nunca limpie con detergentes agresivos o utensilios
que rayen. Es suficiente un pafio suave humedecido
con agua.

5 Para evitar la formacion de cal, se puede utilizar
agua mineral natural.

INSTRUCCIONES ACERCA
DEL CABLE ELECTRICO

A Se suministra un cable eléctrico corto para evitar
que se enrosque o que se enrede.

B Tombién es posible utilizar extensiones pero se
aconceja utilizar con mucha atencion.

C  Encaso de que se utilicen una extension,verificar:

1 Que el voltaje anotado en la extension sea por
lo menos igual al voltaje eléctrico del electro-
doméstico.;

Que esté dotado de un enchufe de tres pin con
colocacion  fierra (en caso de que el cable del
electrodoméstico sea de este tipo);

que el cable no cuelgue de la mesa para evitar
tropezar con él.

w
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ORMACION D ARA R

[ERA

La médquina de café es indicada para la preparacion de café
exprés con empleo de café en granos y estd equipada con un
dispositivo para el suministro de vapor y de agua caliente.
La elegante estructura de la mdquina ha sido disefiada para
uso doméstico y no estd indicada para uso continuo de tipo
profesional.

A iAtencion! Se declina toda responsabilidad por

posibles daiios en caso de:

« uso indebido y no conforme con el previsto;

« reparaciones realizadas en centros de asistencia no
autorizados;

« alteracion del cable de alimentacion;

« alteracion de cualquier pieza de la maquina;

« utilizacion de repuestos y accesorios no originales;

En dichos casos la garantia pierde su validez.

1.1 Para facilitar la lectura

El tridngulo de advertencia sefiala todas las
instrucciones importantes para la sequridad del

usuario.
iObservar atentamente dichas indicaciones para
evitar heridas graves!

(Fig. 2) — La referencia a las ilustraciones, las partes de la
mdquina y los dispositivos de mando se indica con nimeros
y letras como se muestra, por ejemplo, en la referencia a la
ilustracién 2 del presente apartado.

Este simbolo sefiala las informaciones mds impor-
tantes para asegurar un mejor uso de la maquina.

Las ilustraciones que remiten al texto
estdn en la solapa de cubierta. Man-
tener abierta esta pagina durante la
lectura de las instrucciones de uso.

1.2 Como utilizar el manual de instrucciones

Guardar estas instrucciones de uso en un lugar seguro
y adjuntarlas a la maquina de café en caso de que otra
persona vaya a utilizar la maquina.

Para mds informacion o en caso de problemas no menciona-

dos o expuestos de manera incompleta en estas instrucciones,
contactar con los Centros de Asistencia Autorizados.

2 DATOS TECNICOS

«Tensién nominal

Véase placa en el aparato
- Potencia nominal
Véase placa en el aparato

« Alimentacién
Véase placa en el aparato

« Estructura exterior
Termopldstico
« Dimensiones (mm)
337x325x377
« Peso (Kg)
85
+ Longitud cable (mm)
1200
« Panel de mandos
Frontal

+ Depésito de agua
1,7 (1) - Extraible
- Capacidad del contenedor de café (gr)
350 de café en grano
« Presion bomba (bar)

15
+ Caldera
Acero inoxidable
+ Dispositivos de sequridad
Vélvula de sequridad presion caldera;
termostato de sequridad.

Con reserva de modificaciones de fabricacion y ejecu-
cion debidas al progreso tecnoldgico.

Espaiiol
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